MNeyb anekTpuyeckasa Tornado TR 45
(Cuptor Electric Tornado TR 45)

PyKoOBOACTBO NO 3KCMNAyaTaLMK
(Manual de utilizare)

Bnarogapum Bac 3a nokynKy Hawei anekTponeun TR 45.

Mpexae 4Yem nNPUCTYNUTb K WCMOMb30BAHUIO 3NEKTPONEYn, peKkomeHgyem Bam BHMMATENbHO
NPOYUTaTb UHCTPYKLUMIO K NPUMEHEHMUIO.

(Va multumim pentru achizitionarea a cuptorului electric TR 45.

Va recomandam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de al da in explotare.)
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YCTPOWCTBO3/IEKPOMNEYU (Denumirea piselor)

1. NeBas KoHdopkKa (arzator din stanga)
2. MpaBasa KoHdopKa(arzator din dreapta)

3. Perynatop TemnepaTypsbl (Butonul de t°) 7.
4. NnankaTtop nutaHms (Indicatorul)

5. Perynatop Temnepartypbl 1€BOM

KoHdopKK (Butonul de t° — stanga)

AKCECKYAPbDI
[] ] “ [ ‘ 1

10. PeweTKa (Plasa pentru copt)
11. MNoanoH ana Bbineyku(Tava alimentara)

6/8. KHOMKa BKAOYEHUA/BbIKNOYEHUA
BEPXHEro/HW:»KHero HarpesaTes/IbHOro
anemeHTa 1 rpuns(Power On / Off
elementul de incalzire superior si gratar)

7. Perynatop TemnepaTypbl NpaBoW
KoHdopku (Butonul de t° — drepta)
9. Tamep (Cronometrul)

&

15

13. [lepxKaTtenb ANA NoaA0Ha U PeLLETKM

(Tava de titular si grild)

14. MopnoH ANAa Kpolwek

12. fepxaTenb ana seprena

(Crumb Tava)

(Suport pentru trohanterului) 15. BepTen (Scuipat)



NAHE/IbYNPABJIEHUA

1.PEIY/IATOP

TEMMOEPATYPbI
Ncnonbsyetca gna Bbibopa TemnepaTypbl NPUIrOTOBAEHUA BHYTPU
TEMnEPATYPA neun (o1 100°C go 250°C). Ona Toro Ytobbl BbIOPATh TEMMNEPATYPY
150 %00 /npmrorosneHmn, BpallaiTe pPy4yky peryaatopa Mo 4acoson w
MPOTMB YaCOBOW CTPENKM
2.MHANKATOP
OUTAHUA
100@ 0250
3aropaetca nNpu  BK/OYEHUW OZHOrMO UM HECKONIbKUX
HarpeBaTe/IbHbIX 3/IEMEHTOB, PACMO/IOKEHHbIX KaK BHYTpU
3/7IeKTponeYmn, Tak M CHapyKu, B 3aBMCMMOCTM OT Bbl6pPaHHbIX
PEXMMOB NPUTOTOB/IEHMA.
— = 3.PECYNIATOP HATPEBA JIEBOW
IleBas Koucbopxa KOH‘DOPKM

,ﬂ,l‘lﬂ TOro, YTobbl BKAOUYNTL NEBYHD KOHPOPKY, MOBEPHUTE PYUKY
perynﬂTopa no u4acosoi cTtpenke. Lnbpbl BOKpyr perynatopa
YKa3blBaloT Ha MollHOCTb (BaTtT), notpebasemyio npubopom B
MOMEHT HarpeBa KOHGOPKU. O OKOHYAHMM MCMOJb30BAHUSA
KOH(GOPKK, NOBEPHUTE PYYKY peryaatopa B nosioxkeHue «BbIK/»
ONA ee BbIKAoYEHUs.

4. KHONKA«IPW/1b/BEPXHUAHATPEBATE/IbHLINI/IEMEHT »

McnonbsyeTcn ONA BKAOYEHMA 2-X BEPXHWUX HarpesaTesibHbIX

\ 3nemeHTOB M YCTPOICTBA ANS NPUTOTOBAEHUA MULLM Ha BepTene

I'Ipaaaﬂ KoHopka OAHOBpPEMEHHO.

5.PETYIATOPHATPEBANPABOUKOH®OPKH PErYNIAATOPHATPEBANPABONKOH®$OPKU
<«—— /114 TOro, 4TO6bLI BKAOYMTL NPaBY0 KOHPOPKY, NOBEPHUTE PYUKY
perynatopa no 4acoBoi cTpeske. LiMopbl BOKpyr perynstopa
YKa3blBalOT Ha MolHoCTb (BaTtT), noTtpebnsemyio npubopom B
0.\
.10

MOMEHT HarpeBa KOHPOPKM. [10 OKOHYAHUM WUCMO/b30BAHMUA
KOHPOPKN, NOBEPHUTE PY4YKY perynatopa B nosoxkeHune «BbIK/1»
ONA ee BbIK/oYeHuA.

6.KHOMKA«HWKHWUAHATPEBATE/IbHBIA3IEMEHT»
__<VcnonbsyetcA ANA  BKAOYEHUA 2-X HUKHWX HarpeBaTesbHbIX

TAUMEP
9/1EMEHTOB.

7.TAUM
<«—EP
MCFIOﬂb3yeTCFI AnAa yCTaHOBKM BpeMeHU MNpUrotoBieHnNA KakK B

MUWUHYTbI

80® ©20  €YM, TaK M Npu UCMO/b3OBAHUM SNEKTPOMANTKM. [INA TOTO YTOGbI
YCTaHOBWUTb BPEMS MPUTOTOB/IEHUA, MOBEPHUTE PYYKy Taillmepa no
YaCcoBOM CTpesnKe, HayHeTca obpaTHbIM OoTcYeT. Kak TONbKO pyyKa

TaliMepa BepHeTcA B McxoAHoe nosoxkeHue («0»), pasgacrtca

® Off
50 \ / 3BYKOBOIA CUrHan.
°




Panoul de control
1)Butonul de t°
Utilizat pentru selectarea temperaturii de gatit (de la 100 ° C pana la 250 ° C). Pentru a
selecta temperatura de gatit, rotiti butonul in directia de ceasornic §i invers acelor de
ceasornic
2) Indicatorul
Se aprinde atunci cand unul sau mai multe elemente de incalzire situate in interiorul
unui cuptor electric, si In afara, incepe sa functioneaza
3) Controlul al Incalzirei al arzatorul cel sting
In scopul de a cuprinde arzitor stanga, rotiti butonul sensul acelor de ceasornic.
Numerele din jurul butonului indica putere (W) consumata de aparatul de la momentul
placile de incdlzire. La sfarsitul de utilizare a arzatoarelor, rotiti butonul la "OFF" pentru
a-1 opri.
4) Butonul al elementului de incalzire superior si gratar
Folosit pentru cuprinde doi elemente de incalzire superior de sus si un dispozitiv de
gatit pe un scuipat la un moment dat.
5) Controlul al Incalzirei al arzatorul cel drept
in scopul de a cuprinde arzitor drept, rotiti butonul sensul acelor de ceasornic. Numerele
din jurul butonului indica putere (W) consumata de aparatul de la momentul placile de
incalzire. La sfarsitul de utilizare a arzatoarelor, rotiti butonul la "OFF" pentru a-1 opri.
6) Butonul “Element de incalzire superior de jos”
Folosit pentru cuprinde doi elemente de incalzire superior de jos.
7)Cronometrul
Utilizat pentru a stabili timpul de gatire in cuptor, precum si utilizarea de energie
electrica. Pentru a seta timpul de gétire, rotiti cronometrul sensul acelor de ceasornic
pentru a incepe numaratoarea inversa. De Indata ce cronometrul va reveni la pozitia
initiala ("0"), veti auzi sunet de semnal



TEXHUYECKUEXAPAKTEPUCTUKM (Specificatii)

HanpseHue (Voltaj)

2308B (V)~ 50Ty, (Hz)

MakcumanbHan MOLLHOCTb (capacitatea max)

3100 BatT (W)

MouwHoCTb AyX0BKK (capacitatea cuptorului)

1500 BaTT (W)

MouHocTb NeBoit KoHdopKK(cap.arzat.stang)

1000 BaTT (W)

MouHocTb NpaBoi KoHdopKu(cap.arzat.drept)

600 BatT (W)

OnameTp KoHdopoK (diametrul a arzatoarelor)

185Mm - neBas 1 155mm — npasaAn
185mm —stang si 155mm - drept

NPABU/IABE3ONACHOCTU

MpY MCNONb30BAHUU INEKTPUYECKUX NpUbopoB
6e3onacHOCTU, B TOM YUC/e:

v
v

Bcerga cobntoganTte snemeHTapHble Npasuaa

BHMMaTENbHO M NONHOCTbLIO NPOYMTANTE HACTOALLLEE PYKOBOACTBO MO 3KCMN/IyaTalumu.
He npuKacanTecb K ropAYMM NOBEPXHOCTAM 3/1eKTPOMeYN.
He nossonaiTe AeTAM MONb30BaTbCA MM UrpaTb C 3/1eKTponeybto. He ocTasnsiiTe

paboTaloliyto aneKTponeyb 6e3 npnucmoTpa.

B uenax sawuTbl OT nopaxXeHnA 3SNeKTPUYeCKMmMm TOKOM, HUKOraa He norpymaﬁTe

3N1EKTPOLLHYP, BUKY U Camy 3/1IeKTpOnedb B BOAY MW APYTYO XUAKOCTb. Bo nsbexkaHune

KOPOTKOro 3amblkaHUNA U MOJIOMKMN 321EKTPONEYN, HE LI,OI'IyCKaf;ITe nonagaHunAa BoA4bl B

BEHTUNAUNOHHbIE OTBEPCTUA.

He no3BonsiTe 3/eKTPOLLUHYPY KacaTbCsA OCTPbIX KPOMOK M ropsAuMx noBepxHocTen. He

TAHUTE 3@ 3/IEKTPOLUHYP, HE HamaTbiBalTe ero BOKPYr neyM U He nos3BonaAiTe

3N1EKTPOLLIHYPY NepeKkpyyYnBaThCa.

He wucnonb3yiite anekTponeyb C MOBPENKAEHHbIM 3NEKTPOLWHYPOM W/UAM BUIKOMN.

PeMOHT BO3MOEH TO/IbKO B CEPBUCHOM LLEHTpPE.

Bcerpa OTK/ItoYalTe N1eKTponeyb oT QHEKTpVILIeCKOl‘;I CeTn, Korga oHa He MUCNo/b3yeTcA

WM nNepes ee OYMUCTKOW. MMpexkae 4Yem NPUCTYNUTb K OYUCTKE, W3BAEYEeHWUI0 Nnbo

YCTaHOBKe YacTeln, AanTe 3/IEKTPOMNeYmn OCTbIThb.

He ncnonb3syiite anekTponeyb BHE NOMELLEHWUNA.
Mcnonb3oBaHMe aKCecCcyapoB, He BXOAALWMX B KOMMNAEKT MOCTaBKW, MOXKeT ObiTb

Hebe3onacHbIM g5 Bac v NpMBECTM K MOSIOMKE 3/1EKTPONEYMm.

He pasmewaite 3/1eKTponeyb Ha-

Hal'peBaTeJ'IbHbIMM/OTOI’IVITel'IbeIMM an6opaMM,

nan pagom c

MCTOYHUKaMMN BOAbI, Tenna,

rasoebimn AN SNEKTPUYECKUMMU

ropenkamm, OTKPbITbIM OFHEM, Ha HarpeTyr AyXOBKY, MUKPOBOJIHOBYIO Neyb U T.n. He

MCMONb3YWTE SNEKTPONEYb B YC/OBUAX MOBbILIEHHOWN BIAXKHOCTH.

ByabTe NpefenbHO OCTOPOXKHbI M HE NepeMeLLaiiTe 3/1eKTPOoNeYb C roTOBALMMUCA UK

rOTOBbIMW NPOAYKTAMM, COAEPKAWMMM ropAYEEe MACNO UK APYTUEe KUAKOCTU.

MHTEHCMBHOCTU HarpesaHuA

KOHbOpOK

[Nna BbIKNIOYEHUA 3SNEKTPONeYn: KHOMKM Bblbopa PEeXMMOB, PYKOATU PEryampoBKu

M  PYKOATb pPEeryiMpoBKM TemnepaTypbl

yCTaHoBUTE B NosioxKeHue «BbIK/1», 3aTem BblHbTE BU/IKY 3/1€KTPOLLHYPA U3 PO3ETKU.




dneKTponeyb MOXKHO MCNO/1b30BaTb UCKAOYUTENBHO B ObITOBbLIX LLEAX B COOTBETCTBUM C
AAHHbIM PYKOBOACTBOM MO 3KCMJlyaTauWW. DNeKTponeyb He npegHasHavyeHa Ans
NPOMbILAIEHHOTO NPUMEHEHMUS.

He nomelaitte B anekTponeyb 6onbline nopummn npoayktos, nnb6o nocyay 6onbworo
pa3mepa, TaK KaK 3TO MOXKeT MPUBECTU K MOXKapy MO0 NMOpaxKeHUO 3NEeKTPUYECKUM
TOKOM.

He ponyckaTe KacaHMA  3NEKTPOMNEeYM UAN  HAXOXKAEHMA  pAgoOM C  Hew
NIEerKOBOCMN/IAMEHAOLLMXCA MaTepmnanos. He cTaBbTe U He KNaaUTe HUYEro Ha UAK PALOM
c paboTatowen snekTponeybtd. He nepeKkpbiBaiiTe BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA
anekTponeyn. MNMpoOCTPaHCTBO BOKPYr 3/71eKTponeyun ana csobogHOro LMpPKYyAMpPOBaHMA
BO34yXa AO/IKHO BbITb He MeHee 10 CM C KaXKA0M CTOPOHDI.

He wcnonb3yiTe nNpuM OYUCTKE MaHENAW YnNpaBAeHUA METAN/IMYECKUX W APYTUX
TOKONPOBOAALLMX NPEAMETOB BO M3beXKaHME NOPAKEHUA SNEKTPUUYECKMM TOKOM.

MpWn MCNONb30BAHMUM S/IEKTPONEUN HE PEKOMEHAYETCA MONb30BaTbCA APYroi Nocyaon,
KpOMEe KaK M3 TepMOCTOMKOro CTeKkna, KepamMuMKM WanM meTanna. 3anpeliaertcs
MCNoab30BaTb NOCYAY, KOTOPAA He PEKOMEHA0BaHa U3roTOBUTENEM K MCMO/Ib30BaHMUIO B
3NeKTponeyax.

He ncnonb3yinte anekTponeyb oA XPaHEHUsA KaKUX-TMHo npeameToB, KpOMe BXOAALLUX
B KOMMNAEKT NOCTaBKM.

He nomewgawte BHYTPb 3neKkTponeun nobble U3 creayroWMx matepuanos: bymary,
KapTOH, niacTmaccy M apyrue nogobHble matepuansl. He ncnonb3yinte anekTponeyb
ANA CYLWKN 0aexabl, Bymarn uam uHbix npeameTos.

He rotoBbTe B 3neKTponeyuM NPOAYKTbl B FEpMETUYHO 3aKpbiToM nocyge. Ecnn pgna
NPUrOTOBNEHUA MPOAYKTA HEOOXOAMMA KpbilWKa, BO3MOXKHO MCMNONb30BAaHME BMECTO
Hee MmeTannu4yecko d¢onbrn. lMNpu 3tom ybeantecb, 4YTO Qonbra He KacaeTca
HarpeBaTe/ibHOro 31eMeHTa.

He nbiTaliTecb CaMOCTOATENBHO PEMOHTMPOBATb 31eKTponeyb. [pn BO3HUKHOBEHWUMU
HEeNnoNaZlok WAW ANA 3aMeHbl MpPUHaANeXKHocTel, obpallaitecb B BaAMMXKaNLWING
CEePBUCHbIN LIEHTP.

Mpy BbIKNAAbIBaHUM MPOAYKTOB B Kamepy/AyxOBKy 3neKkTponeyn o06s3aTenbHO
MCMNONb3YNTE CbEMHYIO PELLETKY MU NMPOTUBEHD.

B cnyyae Bo3ropaHua B Kamepe/AyXOBKe 3/1EKTPOMNeYM, BbIK/IOUYMTE ee He OTKpPbIBas,
YCTAaHOBWB KHOMKM BblbOpa pekMmoB B NonoxeHue «BbIK/1», 1 oTKAOUNTE 31eKTponeyb
OT 3/1EKTPOCETH.

Ecnn Bbl roToBUTE NMPOAYKTbI B CMEUMANbHOM MaKeTe ANA BbiNeKaHWA, He 3abyabTe
HaKONOTb €ro B HECKOJIbKMX MeCcTax A/1A BbixoAa napa. B npoTMBHOM cnyyae naket
NOnHer.

Ob6pallaiTecb C 31EKTPOMNEYb aKKYpPaTHO U B COOTBETCTBMM C AaHHbIM PYKOBOACTBOM
no aKcnayaTauuu. HenpaBuabHoe obpalleHne C 3/1eKTPOoNneYbio MOXKET NPUBECTU K ee
NOJIOMKE U NPUYUHUTDL BPEA, NOJIb30BATENO U OKPYKAOLWUM.

[BepLa aneKkTponeyn BbINOJHEHA C MCNOb30BaHNEM TEPMOCTOMKOrO yAaponpoYHOro
CTekna. He ponycKaiTe 3Kcn/yaTauMu 31EKTPOMNeyn B Cayyae MOABNEHMA Ha CTekne



TpewmH nmbo nonomkm ctekna. ObpatuTecb B aBTOPU30BaAHHbIA CEPBUCHBIN LLEHTP AN
ero 3ameHbl.

YKnagpliBaa B 3/N1eKTpONeYb NPOAYKTbI, UK U3BNEKAA WX, bByabTe OCTOPOXKHbI, beperute
PYKM OT COMPUKOCHOBEHMA C TFOPAYMMM 4YacTAMKU 3nekTponeun. [lonb3ymTtecb AnAa
3aWMTbl PYK KYXOHHbIMW NepyYaTKaMm U3 TKaHW.

MoOMHUTE: 3/MeKTponeyb BbIKAOYEHA TONbKO TOrAa, KOr4a PYKOATKM U KHOMKMK
BKNOYEHUA PEXMMOB YCTaHOBAEHbI B NON0XKeHue «BbIK/1».

BunKa aNeKTpOWHypa OCHalWeHa 3a3eMasalWwMM  BbIBOAOM. [n8 NOAKNOYEHUA

3NEKTPOoNeYn K CeTU, UCNONb3YyNTe PO3ETKY C aHANIOTUYHBIM 3a3EMNAIOLLMM KOHTAKTOM,
06A3aTeNIbHO MOAKNOYEHHBIM K 3a3emieHunto. ObopyaoBaHMe nomelweHns noaobHom

PO3eTKOM A0MKEH NPOMN3BOAMTL KBAaNUDULMPOBAHHbIN CNeumanmncT.

REGURILE DE SECURITATE
La utilizarea aparatelor electrice, respectati intotdeauna regulile de baza de siguranta,
inclusiv:

o Cititi cu atentie acest manual.
¢ Nu atingeti suprafetele fierbinti ale cuptorului electric.

* Nu lasati copiii sa foloseasca sau sa se joace cu cuptor electric.

«in scopul de a proteja cuptor electrice, nu cufundati in apa sau alte lichide cablul de
scufundarea, plug si cuptor electric. Pentru a evita scurt circuitele electrice evitati
contactul cu apa in orificiile de ventilatie.

*Nu lasa marginile din cordonul ombilical atingere ascutite si suprafete fierbinti. Nu
trageti pe cablul de alimentare, sau inveliti-l in jurul de aragaz si nu lasati cablul de
rasucire.

*Nu folositi cuptorul cu cablul deteriorat. Servicii de reparare este posibila numai in
centrul de service.

e Opriti Intotdeauna de energie electrica de la retea atunci cand nu este in functiune sau
nainte de al curdta. Thainte de curitare, indepértarea sau instalarea pieselor, l3sati s3 se
raceasca cuptorul.

*Nu folositi in aer liber electrice.

e Utilizand accesorii care nu sunt in complect, nu poate fi sigur pentru Dvs si provoca
daune la cuptorul electric.

*Nu stabiliti cuptorul pe sau in apropierea surselor de apa, caldura-incilzire / radiatoare,
arzatorul cu gaz sau electric, flacara deschisa, pe un cuptor incalzit, cuptor cu microunde,
etc.

e Nu folositi un cuptor electric in conditii de umiditate mare.

e Fiti foarte atent sa nu sa se deplasati cuptorul cind pregatiti produse finite care contin
ulei fierbinte sau alte lichide.
ePentru a dezactiva cuptorul: selecatati butonurile la "OFF", apoi deconectati cablul de
alimentare de la priza.
eCuptorul electric pot fi utilizat numai in scopuri rezidentiale, in conformitate cu acest
manual. Cuptorul nu este proiectat pentru aplicatii industriale.

*Nu pune portiuni mari de produse, sau vase mari, deoarece acest lucru poate provoca
un soc electric sau incendiu.

*Nu atingeti cuptorul sau de sedere cu materiale inflamabile ei. Nu puneti nimic pe sau
langa cuptor electric in timpul operarii. Nu blocati orificiile de ventilatie electrice. Spatiul
din jurul electric pentru libera circulatie a aerului trebuie sa fie de cel putin 10 cm pe
fiecare parte.
ela curatarea panoul de control nu folositi metal si alte obiectele conductoare, in scopul
de a evita un soc electric.
eDaca utilizati un cuptor electric, nu este recomandat sa folositi alte vasele, dar de la o



sticla rezistent la caldura, ceramica sau metal. Nu folositi vase care nu este aprobat
pentru utilizare n cuptoare electrice.

*Nu utilizati stocarea in cuptorul de orice elemente, altele decat cele furnizate.

* Nu asezati in interiorul unui cuptor electric oricare din urmatoarele materiale: hartie,
carton, materiale plastice si alte materiale similare. Nu folositi un cuptor electric pentru
uscare haine, documente sau alte elemente.

*Nu gatiti intr-un cuptorul intr-un recipient inchis etans. In cazul in care produsul este
necesar pentru pregatirea de acoperire, poate fi folosit foliu de metal. n acelasi timp,
asigurati-va ca foliu nu atinge elementul de incalzire.

* Nu Tncercati sa reparati cuptor. Daca aveti orice problema, contactati centru de servicii.
e Atunci cand asezati produsele intr-un cuptor electric trebuie sa utilizati un gratar
detasabil sau tava.

*in caz de incendiu in cuptor electric, opriti- fard a deschide prin stabilirea selectorul la
"OFF" si deconectati cuptorul de la sursa de alimentare.

eDaca se pregateste mancare intr-un pachet special pentru copt, nu uita sa-l taieti in mai
multe locuri pentru abur pentru a scipa. In caz contrar, pachetul izbucni.

eManipulati cu o grija cuptorul electric in conformitate cu acest manual. Utilizarea
incorecta a cuptorului electric poate cauza defectiuni si cauza daune la utilizator si altele.
eUsa se face cu utilizarea de geam de siguranta rezistenta la cdldura. Nu utilizati
cuptoare electrice, in cazul de cracare sticlei sau spargerea de sticla. Contactati centru de
service autorizat pentru inlocuire.

e Atunci cand introduc produsele in cuptor electric, sau eliminarea lor, fiti atenti, nu
contactati cu partile fierbinti ale cuptorului electric. Utilizati pentru a proteja manusi
pentru mainile de bucatarie din stofa.

e Amintiti-va ca cuptorul este oprit doar atunci cand butonul si modul de comutatorul
stabilit la "OFF".

eCablul de alimentarea are un terminal de impamantare. Pentru o sa conectati la reteaua
electrica, folositi aceeasi priza de contact cu solul, mereu conectat la sol. Astfel
echipament de camera de evacuare trebuie sa fie facuta de catre un tehnician calificat.

NEPEAUCNO/Ib3OBAHMUEM (Inainte de utilizarea)
Mepen MCNoNb30BaHMEM 3/1EKTPOMNEUN B MEPBbIN Pas, BbIMOJHUTE Caeayolme AeNCTBuUSA:

1. MpounTalitTe BCe YKa3aHUA NpUBEAEHHbIE B AAaHHOM UHCTPYKLUM.
Y6eautecb B TOM, UTO NPUOOP HEe NOAKNOUYEH K CETU U TalAMEP Hax0aAUTCS B NMONOXKEHUN
«BbIk».

3. TwaTenbHO NPOMOITE BCE aKceccyapbl B TENAOM MblJIbHOW BOAE UIN NMOCYA0MOEYHOMN
MaLllnHe, a NOC/e BbICYLUIMTE UX.

4. Togknounte NPMBOP K CETU U NPUCTYNANTE K SKCNAyaTaLuN.

BHumaHume: MepBoHAYaNbHOE MPUMEHEHME YCTPOMCTBA MOXKET CONPOBOXAATHCA 3anaxom U
AbIMOM. 3TO HOPMasibHO M 6e3onacHo. PekomeHayem NporpeTb 3NeKTponeyb Npu TemnepaType
250°C B TeueHue 15 MUHYT, BKAKOYMB MPU STOM BCE HArpeBaTe/bHbIE 3/1IEMEHTDI.

BHMMmaHue: BHyTpeHHAA NOBEPXHOCTb [AYXOBKM, WMeeT aHTunpurapHoe nokpbiTne. Bo
n3bexaHve ero NOBpEXAEHUA PeKomeHayeM M3beratb KOHTaKTa C OCTPbIMU METaNIUYECKUMMU
npegmeTamu.

BHumanue: PEKOMEHAYEM MPU PABOTE IYXOBKU BK/TIOYATb TOJ/IbKO OJHY KOH®OPKY.



MHANKATOPNUTAHUA: MHOMKATOP NUTAHUA BKAOYaeTca, Koraa paboTaeT, Kakoit ainbo ms
HarpeBaTe/ibHbIX 3/1IEMEHTOB.

OCTOPOXHO: Bo nsbexxaHve TpaBM U OXKOroB HE NPUKACANTECH K ropsAYen NMOBEPXHOCTU Neyn
BO BpeMs ee UCNoab30BaHMA. Bcerga ncnonb3ynte npuxsaTku.

Tnainte de a utiliza cuptorul pentru prima datd, urmati acesti pasi:

1. Cititi toate instructiunile date in acest manual.

2. Asigurati-va ca dispozitivul nu este conectat la retea si cronometrul este setat la

"Off".

3. Spalati bine toate accesoriile in apa calda cu sapun sau in masina de spalat vase, iar apoi
uscati-le.

4. Conectati si incepe sa utilizarea.

Va rugam sa tineti in minte: cererea initiala a dispozitivului poate fi insotit de miros si de fum.
Acest lucru este normal si in conditii de siguranta. Recomandam sa incalziti cuptorul la o

temperatura de 250 ° C timp de 15 minute, intorcand cu toate elementele de incalzire.

Atentie: suprafata interna a cuptorului are acoperire neaderenata. Pentru a evita deteriorarea
recomandam sa evitati contactului cu obiecte metalice ascutite.

Atentie: IN IMP DE LUCRAREA A CUPTORULUI SA FOLOSITI NUMAI UN ARZATOR

Indicator de alimentare: Power LED se aprinde atunci cand ruleaza oricare dintre elementele de
incalzire.

ATENTIE: Pentru a evita ranirea sau arsurile, nu atingeti suprafata fierbinte a cuptorului in
timpul utilizarii acestuia. Folositi intotdeauna manusi de bucatarie.



MCNONb3OBAHUEAYXOBKM (Utilizarea unui coptator)

KOHBEKUMOHHOE  MPUroTOB/AEHUE
(Gatirea cu convective).

KOHBEKLMOHHOE NPUrOTOB/JIEHME COYETAeT LUMPKYAALMIO TOpAYero BO34yxa MOCPeACTBOM
BEHTUNALUMM NPU UCMOb30BAHUN GYHKUMIA KAPKM M 3anekaHus. BeHTunatop paBHOmMepHO
pacnpegenser BO34yX MO BCEM MOBEPXHOCTU MPUrOTaBAMBAEMbIX MPOAYKTOB, AOCTAaTOYHO
ObICTPO MOAPYMAHMBAET, 0b6pasyeT XPycTALy0 KOpouKy. KOHBEKUMs MNO3BONAET rOTOBMUTH,
ncnonbaya 6onee HU3KYID TemMnepaTtypy, UYTO 3SKOHOMWUT 3/1eKTpo3Hepruto. Kpome ToOro,
NPUroToB/IeHNE B KOHBEKLLMOHHOM NEYN SIKOHOMMUT BPEMA MPUTOTOBAEHUA.

KOHBEKLMOHHbIN BEHTUNATOP BK/KOYAETCA aBTOMATUYECKU, KaK TONbKO HaudMHaloT paboTtaTtb
BEPXHME HarpeBaTefibHble 31eMeHTbl W rpuab. Ecan  paboTaloT  TONbKO — HUMKHUE
HarpesaTe/ibHble 3/1eMEHTbl, KOHBEKLMOHHbIN BEHTUAATOP HE BK/KOYaETCA.

[nAa Hayana KOHBEKUMOHHOTNO MPUrOTOB/NEHUA BblbEpUTE Kefaemylo Temnepatypy U
YCTaHOBUTE KHOMKY «BepxHuit HarpesaTe bHbI/ 3/IEMEHT U TPU/Ib» B MOIOMKEHNE «—», a Nnocne
- Bpems Taiimepa. O Havyane NPUroToBAEHNA CBMAETENbCTBYET paboTa BEHTUAATOPA.

Gadtirea cu convectie combina circulatie a aerului cald prin ventilatie atunci cand
utilizati functie de prajire si coacere.Ventilatorul distribuie aer pe suprafata de
alimente preparate. Convectie permite a se folosi o temperatura mai mica, si in acest
mod economiseasa energie. De asemenea, gatit intr-un cuptor cu convectie
economiseste timpul de gatire.

Ventilator de convectie porneste automat, atunci cand incepe sa lucreze elementele
superioare de incalzire si de gratar. Daca lucrati numai elementele de incalzire de jos,
ventilator convectie nu se aprinde.

Pentru a incepe prigatirea cu convectie, selectati temperatura dorita, si apoi faceti clic
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pe "Element de incalzire superior si gratar" la , Si dupa- Cronometru. Despre

inceputul a lucrarii vorbeste ventilator.

Fpunb
Gratar

Ha Beptene pans rpuna peKOMeHAYeTCA T[OTOBUTb nNully Becom He 6onee 2,1 Kr.
Mpy NpuroToBNeHWN BepTen AOMXKeH BpallaTbcA cBOOOAHO, MACO He AO/IKHO LennATbcA 3a
CTEHKM Kamepbl.

Cosem. 3aKpennsalime Kpblaba U HO2U NMUUbI CeyuaabHbIMU WINAXKU Uau HUMKamu.

MomHUTe, 4TO AaHHaA QYHKUMA MCNONb3yeT TONbKO BepXHME HarpeBaTesibHble 3/1eMEHTbI.
MNepen npurotoBneHMem pekomeHgyem nporpeTb nedyb npu temnepartype 250C B TeyeHme 15
MUHYT.

MopaaoKNPUroTOBAEHUA:

e[lomecTuTe MACO WUAW NTULY Ha BepTen. YbeauTecb B TOM, YTO NPOAYKTbl He 6yayT
NPUKacaTbCA CTEHOK AYXOBKWN BO BPEMS BpalLeHUs BepTena.



® YCTaHOBUTE BepTeN 3a0CTPEHHbIM KOHLOM B OTBEPCTME PACMO/IOKEHHOEe Ha NpaBou
BHYTPEHHEN CTEeHKe neyu, APYrMM KOHLOM B BbICTYN pPaACNONOXKEHHbI Ha NeBou
BHYTPEHHEeM CTeHKe neyu.

e YCTaHOBUTE NOAAOH ANA BbIMEYKM B CAMOe HUXKHEE NON0oXKeHWe Ana cbopa KMAKoCTH
BO BpemsA NPUroToBaeHUA.

® YCTaHOBUTE KHOMKY «BepXHWUIM HarpeBaTe/ibHbIN 31EMEHT U FPUNb» B MONIOKEHUEK —H,

e Boibepute Bpema npurotosneHuMa npu nomowm TAMMEPA. HauHeTca BpalyeHue
BepTesia U Harpes 2-X BEPXHUX HarpeBaTe/ibHbIX 3/IeMEHTOB.

e Korga npurotoBaeHne nogomaeT K KOHLY pa3facTca 3ByKOBOW cUrHan. Mepekntounte

KHOMKY «BEPXHUI 3IEMEHT U TPUIb» B NoNOKeHne «O».
e [locTaHbTe BepTen M3 Meyu, WUCMNONb3yA nOep)KaTenb ANA BepTena. [ns 3Toro noaguenurte
AepKaTenem BepTes, U OCTOPONKHO MNPUMOAHUMUTE AOeprKaTeNem JIeBYHO CTOPOHY BepTena u

megneHHo NoTAHUTE Ha ceba n Bneso.

e CHAMUTE MACO UM NTULY C BepTena.

PekomeHAaunMmnnonpmuroToBaeHMoOHaBepTese

Bpema NpuUrotToBaeHMA MoXKeT 6bITb U3MEHEHO B 3aBUCMMOCTM OT MCNos1b3yemMbiX NPOAYKTOB.

Masaco Temnepatypa Bpema Ha Kr
Poctbud 180C 30-35 muH
KapeHada cBUHMHA 180C 45-50 muH
BeTtunHa 180C 45-50 muH
Kypuua 180C 25-30 muH
NHaenKa 180C 25-30 muH

Pe un gratar este recomandat sa gati o greutate nu mai mult de 2.1 kg. Atunci cand gatiti
scuipa trebuie sa se roteasca liber, carnea nu trebuie sa se agata de peretii din camera.
Consiliului. Fixati aripile si picioarele de frigaruile de pui si fire speciale.

Amintiti-vd c3 aceastd functie utilizeazd numai elementele superioare de incilzire. nainte de
utilizarea recomandam cuptorul sa fi caldat la 250C pentru 15 minute.

Pregatirea:

* Asezati carnea de pasare sau alta carne pe un scuipat. Asigurati-va ca produsele nu vor fi
atinga peretii cuptorului in timp ce rotirea scuipatului.

e Setati bat subliniat in primul rind in partea dreapta in capat perete interiora al cuptorului,
celalalt capat situati pe perete interior din stanga al cuptorului.

e Puneti tava de copt, in pozitia cea mai joasa pentru a colecta lichid in timpul gatirii.

e Setati butonul de "elementul de incalzire superior si gratar" la "-".

e Selectati timpul de gatit atunci cand folositi un cronometru.

e Cand vine vorba de pregatire la un capat, veti auzi un semnal sonor. Comutarea

faceti clic pe "element de sus si gratar", in pozitia de «o».

eScoateti carnea de pasare sau cu frigarui.



Recomendatii despre timp de prigatirea

Carne Temperatura Timp pentru kg
Friptura de vita 180C 30-35 min
Friotura de porc 180C 45-50 min
sunca 180C 45-50 min

Pui 180C 25-30 min
Turcia 180C 25-30 min
bap6ekio

Barbecue

MomHUTE, 4TO AaHHaA GYHKLMA UCMONb3YET TO/IbKO BEPXHME HarpeBaTe/bHble 3/1IEMEHTbI.

PekomeHayem nepes NpurotoBAeHUEM Pa3orpeTh NeYvb B TeYeHne 15 MUHYT Nnpu Temneparype

250C.

MopagoOKNPUTroTOBAEHUA:

e YcTaHoBUTE PELWETRY NN NOTOK ANA BbiINEKAHUA. Ecnu Bbl MCNONIb3YETE PELUETRY,

peKoOmeHayem yCTaHOBUTb JIOTOK ANA BbINEKAHUA B HUXKHEE NON10XKEHNE ANA c6opa

UOKOCTW.

e YCTaHOBUTE XKenaemyto TemnepaTtypy NpUroToBaeHms

e YCTaHOBUTE KHOMKY «BepXHWiA HarpeBaTe/IbHblI 3N1EMEHT U TPU/IbY» B NONOKEHNE «—).

e YCTaHOBWUTE XKeslaemoe Bpema npuroTosaeHuUA

e [lna Toro yTObbI A0CTaTb peLWeTKY U1 NO0TOK ANA BblNeKaHUA VICI'IO}1b3yl7ITe

«pepKatesnby»

e Korga npurotoeneHne NogonaeT K KOHLY pasfaactca 3ByKOBOWM curHai. MNepekntouunte

KHOMKY «BEPXHMI HarpeBaTe ibHbIM 31eEMEHT U TPUbY» B NoNoKeHne «O».

PekoMeHAaUMMNoNpUroToBAEHUIO:

Maco Temnepatypa Bpema npurotosneHua
Crelik 13 pebpa 220C 25-30 muH
CTelK Ha KOCTOUKe 220C 25-30 muH
Fambyprep 220C 25-28 muH
CBUWHble OTOUBHbIE 220C 40-45 MmuH
BapaHbu OTOMBHbIE 220C 30-40 muH
KypuHble HOXKH 220C 30-35 muH
dune pbibbl 180C 20-25 muH
Crelik ns nococs 180C 20-25 muH

Amintiti-va ca aceasta functie utilizeaza numai elementele superioare de incalzire. Noi
recomandam Tnainte de preparare Incalziti cuptorul timp de 15 minute la 250C.




Pregatirea:

® Puneti gratarul sau tava de copt. Daca folositi un gratar, asigurati-va ca ati stabiliti tava
de copt, in pozitia de jos pentru a colecta lichid.

e Setati temperatura dorita de gatit

e Setati butonul de "elementul de incalzire superior si gratar" la "-".

e Setati timpul de gatire dorit

e Cand gatit ajunge la un final, veti auzi un semnal sonor. Comutare butonul "element de
incalzire de sus si gratar", in pozitia de «o».

Recomendatii despre timp de prigatirea

Carne Temperatura Timpul de pregatirea
Coasta friptura 220C 25-30 min
Friptura cu os 220C 25-30 min
Hamburger 220C 25-28 min
Cotlete de porc 220C 40-45 min
Cotlete de miel 220C 30-40 min
Picioarele de pui 220C 30-35 min
File de peste 180C 20-25 min
Salmon Steak 180C 20-25 min

3anekaHue

Coacere

MomHMTE, YTO AaHHaA PYHKLMA UCMONb3YET BCE HarpeBaTe/ibHble 3/1EMEHTbI. PEKomeHayem
nepeg NpUroToBAEHNEM NPOrpeThb Nneyb B TedeHne 15 MUHyT npu Temnepatype 250°C.

NopaaoKNPUTOTOBAEHUA:

e YCTaHOBUTE PELLUETKY MU IOTOK A5 BbINEKAHUS B HUXKHee nonoxeHue. Ecam ana
3aneKaHua Bbl UCMO/Ib3yeTe PeLIeTKY, PEKOMEHAYEM YCTAaHOBUTb 1OTOK ANA BbiNeKaHUA
noj peweTkon ana cbopa *KUaxkocTu.

e Pa3smecTuTe NPOAYKTbI HA PELLETKE UM HA N0TKE ANA BbiNEKaHUA

e YCTaHOBUTE }Kenaemyo Temnepatypy NPUroTosieHus

e YCTaHOBUTE BbIKNOYATENIM BEPXHUX U HUKHWUX HArpeBaTE/IbHbIX 3/1EMEHTOB B
NONOMXKEHUNE «K—H.

e BbibepuTe }kenaemoe Bpema NPUroToBaeHUA

e Korga npurotoBneHue NOAOWAET K KOHLY pPasgacTcA 3BYKOBOM CUrHan. YcTaHOBUTE

BbIK/TKOYATENIN BEPXHUX N HNXKHUX HArpeBaTe/IbHbIX 3/1EMEHTOB B NOJZIOXKEHNE «O».

Amintiti-va ca aceasta functie se foloseste toate elementele de incalzire. Noi recomandam ca
Tnainte de a prigati cuptorul trebuie sa fie caldat timp de 15 minute la 250 ° C.



Pregatirea:

® Puneti gratarul sau tava de copt, in pozitia de jos. Daca utilizati pentru baruri de copt, este
recomandat sa stabiliti tava de copt sub gratar pentru a colecta lichid.

e Asezati alimentele pe gratar sau pe tava de copt

e Setati temperatura dorita de gatit

» Setati comutatoarele de elementele de incalzire superior si inferior, n situatia "-".

e Selectati timpul de gatire dorit

e Cand gatit ajunge la un final, veti auzi un semnal sonor. Setati butonurile superioare si
inferioare elemente de incalzire in pozitia de «o».

Bbineuka
Patiserie

MOMHUTE, YTO PEXKMM BbINEYKA UCMONb3yeT TO/IbKO HUXKHME HarpeBaTe/ibHble 3/1EMEHTbI.
PekomeHayem nepes NpuUrotoBaeHMEM NPOrpeTb Neyb B TeyeHne 15 MUHyT Nnpu TemnepaTtype
250C.

MopagoOKNPUTrOTOBAEHUA:

e BbibepuTe Kenaemyro Temnepatypy

e YCTaHOBUTE peLleTKy B HUKHee NOoJIoXKEeHMEe UK NocepesmHe

e [lomecTnTte GopMy C BbiNMEKaeMbIM TECTOM Ha peweTke. Popma A0MKHA HAXOAUTLCA KaK
MOJHO BMXKE K HUXKHUM HarpeBaTe/ibHbIM 3/1eMeHTaMm.

e YCTaHOBUTE BbIK/NOYATENIb KHUMKHWUIN HAarpeBaTe/IbHbIMA 3/IEMEHTY B NOIOMKEHNE K —»

e YCTaHOBUTE XKenaemyto TemnepaTtypy U BpeMs NpUroToBaeHUA

e Koraa npurotosneHue NOAOMAET K KOHLY, Pa3AacTca 3BYKOBOW CUTHa.

e YCTaHOBMTE BbIK/OYATEb «HUMKHWUI HarpeBaTeanblﬁ anemeHT» B nonoxxeHue «O».

PekomeHayem oCTaBUTbL ABEPLLY NEYN CAErKa NPUOTKPbLITOM

PasmelleHnepelweTKMANAPA3INYHBIXBUA0BBbINEYKH

v’ TeyeHbe — cnonb3yinTe HUKHME U CPEHUE HanpaB/iAloLwme
v CnoeHble NUPOrM — UCNOJb3yUTE TONbKO HUXHME HanpaBasioLwme
v TIMporv — UCNONb3yMTe HUXKHME U CPpedHMe HanpaBasowme

BHUMAHMUE: BysibTe 0CTOPO’KHbI, BbIHUMAsA NOTOK A/151 BbINEYKU, PELIETKY UKW KaKon-1nbo
OpYroi KOHTEMHep U3 ropsaYen neun. Bcerga ncnonb3yimTte geprKaTtenb AN PELUETKN NN
NPUXBATKKU, BBIHUMAA ropAavne NnpeameTbl U3 neyu.

Amintiti-va ca aceasta functia foloseste numai elementele mai mici de incalzire. Noi
recomandam ca Thainte de prigatira cuptorul trebuie sa fie caldat timp de 15 minute la o
temperatura de 250C.

Pregatirea:

e Selectati temperatura dorita
* Puneti tava in pozitie de mijloc sau mai mici
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* Rotiti "elementul de incalzire de jos" a
e Setati temperatura dorita si timpul de gatire

e Atunci cand este gatit, veti auzi un bip.

e Rotiti "elementul de Incalzire mai micd", in pozitia de «o». Recomandam sa lasati usa
cuptorului deschisa

ATENTIE: Fiti atenti atunci cand scoateti tava pentru copt, baruri, sau orice alt recipient din
cuptor fierbinte.

YAUCTKA U yXO.
(Curatarea si
intretinerea)

BHUMAHMUE: Mepen YMCTKON, OTKIIOUYNUTE INEKTPOMNEYUYDb OT 31IEKTPOCETU N A0XKAUTECH, MOKa OHA
OCTbIHET.

MpoTpuTe ANCKM KOHPOPOK M KOpMyC Neyn BAaxKHOM rybKkoi, a nocsie cyxon.

MpoTpuTe CTeHbl AYyXOBKM, ABepuy W NOAAOH ANA KPOLWEK Mpu MOMOLM BAAXKHOW TybKM C
HebONbWMM KONIMYECTBOM MOIOLLETO CPeAcTBa. 3aTeM MPOTPUTE YMCTOM BAAXKHOM rybKon, a
nocne Cyxom.

BHUMAHME: HE WCMONb3YUTE META/IMYECKUE LWWETKM W ABPA3MBHbLIE YUCTALLME
CPEACTBA. HE OYULWAMTE CTEHKM MEYU METANTMYECKUMU NPEAMETAMMWU. 3TO MOMET
MPUBECTU K NOBPEXOEHWNIO MOKPbITUA.

Bbimolite dKCecCCyapbl, pelweTky U nNpoTuBeHb B FOpﬂ‘-IEl‘;I BoAae C Ucnosb3oBaHMeEM MotrOUWEero
cpepctea. MOXHO MbITb akceccyapbl B nocyp,omoequﬁ MallnHe.

ATENTIE: Tnainte de curatare, opriti sursa de alimentare electricd si asteptati pand cand se
raceste.

Stergeti arzatorii si corp a cuptorul cu un burete umed, si apoi uscat.

Stergeti peretii usei cuptorului si tava, cu un burete umed, cu o cantitate mica de detergent.
Apoi, stergeti curat, cu un burete umed, si apoi uscat.

ATENTIE: NU UTILIZATI PERIE TARE SAU ORICARE ALTELE, ASTFEL INCAT SA NU DETERIORATI
SUPRAFATA INTERIOARA A CUPTORULUI.

Spalati accesoriile, gratar si tava in apa fierbinte cu detergent. Accesoriile pot fi spalate in masina
de spalat vase.



