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Cuptor incorporabil - Manual de utilizarea

BcecrpauBaemsblil 1yXoBoM Kag

NHCTpYKIUSA 10 MIPUMEHECHU IO

Monem/Modele: RU-8F IVORY,
F60 M6 BLACK, F60 M6 RED



Cnacu60o Bawm 3a Bb100Op ayxoBoro mkada Haiie GpupMmsl.

[lepen HaYaIOM MCMONB30BaHMSI, BHUMATEIBHO MpoUnTaiiTe MHCTPYKIHIO K
aKcIUTyaTaruu. Ecinm yecTpoiicTBO OyeT MpoIaHO UITH MEPEIAH0 IPYTOMY
BJIQJICTIBITY, WIIA €CJTH BBl TOMEHsIeTe MECTO KUTEIHCTBA 1 OCTABUTE
YCTPOMCTBO, OCTaBbTE MHCTPYKITUIO C TIPUOOPOM, YTOOBI HOBBIH BIIa eIl

MOT 03HAKOMHTHCS ¢ (HYYHKITMOHUPOBAHUEM YCTPOICTBA U

COOTBETCTBYIOIIUMH TPETYTPEKICHUIMHU.

Vi multumim pentru alegerea produselor noastre. Inainte de a utiliza cuptorul, va
rugam sa cititi cu atentie acest manual. Daca aparatul este vandut sau transferat la
un alt proprietar, sau daca va schimbati locatia si lasati aparatul, lasati manualul de
utilizare cu aparatul, noul proprietar ar putea face cunostinta cu modul de
functionare a aparatului si avertismentele relevante.
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Model cu S regime de gitire
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4-X PYHEIHOHAILHAA MOJe/Ih
Model cu 4 regime de gitire
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3-X PYHRIHOHAILHAA MOJEE
Model cu 3 regime de gitire
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10-TH ¢YHEIHOHANLHAA MO e
Model co 10 regime de gatire
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Niodelen regime de guire 0 5
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Nodel cu S regime de gilire
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TAHE.THh YTIPABJIEHHS LTSI MEXAHHYECKOMH MOJIEJIH (MexaHme cKHi1 TaiiMep)

Panou de comanda pentiu model mecanic (timer mecanic)




TIAHEJIB YTIPABJIEHHA 414 MOJETH C YKPAHOM (3/IeKTpH4e CKHI Taiivep)
Panoul de control pentru modelele cu ecranul (timer electric)
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A. [Tanensb ynpaBiieHus
B. Pyuka BbIOOpa pexxuma
IPUTOTOBJICHHUS
C. Pyuka BbIOOpa TEMIEPATYPHI
PUTOTOBJICHHUS
D. DneKkTpoHHBII porpaMMarop-
[To3BoJIsIET 3anIpOrpaMMUpPOBATh
HYKHBI PEKUM B OIIPENICIICHHOE
BpeMsi, BBIOpaB Hauajo BpeMs
IIPUTOTOBJICHMS U KOHELl. OH TaKkxe
MOJKET OBITh MCIIOJIb30BaH B KAUeCTBE
TaliMepa (TOJIbKO Ha HEKOTOPBIX
MO/IEIISIX )
E. Unukarop temnepaTypsl
(IOCTYITHO TOJIBKO HAa HEKOTOPBIX
MOJIEJISIX )

-Korna roput, 310 yKka3bIBaeT Ha TO,
YTO IE€Yb HATPENaCh A0 3aJaHHOU
TEeMIIepaTypbl

F. IlporuBeHb

G. Pemetka

H. Hampasnsttomue 1t MpOTUBEHS 1
pEIIeTKH

|. Pyuka taiimpa

1. Taiimep

2. YcTaHOBKa BpEMEHHU
MPUTOTOBJICHHUSI

3. Koner HacTpoiiku BpeMeHu
MPUTOTOBJICHUS

4. CamocTosATelIbHAas HACTPOIKa
pexnmMa

5. «+»

6. «-»

7. Maqukartop Taimepa

8. luqukatop mpuroTOBIICHUS
9. Yacsl




A. Panel de control
B. Buton de selectare a modului de gatire
C. Butonul de selectarea temperaturii de gatit
D. Programator electric — Va permite sa programati regimul dorit in timp selectat.
Trebuie sa selectati inceputul si sfarsitul timpului de gatit. Acesta poate fi , de
asemenea, utilizat ca un cronometru (disponibil pe unele modele )
E. Idikator temperaturii ( disponibil pe unele modele)
- Atunci cand este aprins , el indica faptul ca cuptorul este incélzit la o temperatura
programata
F. Tigae
G. Grila
H. Detinatorii pentru tigae si grila
I. Butonul de timer
. Timer
. Setarea timpul de gatire
. Setari timpului sfarsitul de gatit
. Modul de configurarea manuala
Wy

. Indicator a timerul
. Indicator de gatit
. Ceas

©X~NOOUTAWN PR

Kak ucno/jib30BaThb 1yX0BKY
DT0 MHOTO(YHKIIMOHAJIBHBIN TyXOBOM 1IKad coyeTaeT B cebe nMpeuMyIlecTBa
TPaIUIIMOHHBIX KOHBEKIIMOHHBIX TIeUei C MOJEISIMH U3 00Jiee COBPEMEHHBIX
BEHTUJISITOPOB.
JlyXxOBKa SIBJISIETCS] YPE3BBIUANHO YHUBEPCAIBHBIM YCTPOUCTBOM, KOTOPOE
MO3BOJISIET JIETKO M 0€30I1aCHO TOTOBUTb, BHIOMPAsi MEXKY pPa3IunUHbIMU
pexXrMaMu IpUroToBieHus. Pa3nnynblie GyHKIIMN BIOMPAIOTCS C TOMOUIBIO
ceniekTopa pyuku «B» u TepmocTaTa «Cy», pacoyoKeHHO! Ha MaHeIn
yIpaBJICHHUS.
Acest cuptor multifunctional combind avantajele cuptoare cu convectie traditionale
cu modele de fanii mai moderne.
Cuptor este un dispozitiv extrem de versatil, care permite usor si in conditii de
sigurantd pentru sa gatiti, si alegeti intre diferite modurile de preparare. Diferite
functii pot fi selectate prin butonul de selectare "B" si termostat "C" de pe panoul
de control.
YTamniBaeMble pydKd yIpaBiIeHUs (IOCTYITHO TOJBKO HA HEKOTOPBIX MOEIISX )
Pyuka ynpaBrieHrs MOXKeET ObITh «yTOTUICHa» U Bbl MOYKETE HAXKaTh HA PYUKY
yIpaBJIEHUS CIIETKa, YTOOBI BHITYCTUTH €€. Tak ke Ha)KMUTE CJIeTKa, YTOObI
«YTOIIUTH) €€.
Buton de control retractabil (disponibil pe unele modele)
Butonul de control poate fi "inecat", si puteti sa faceti un clic usor pentru o elibera.
Trebuie doar sa apasati usor pentru a "ineca" butonul inapoi.



Ipumeuanue: [Ipu mepBoM UCIIOIB30BAHUH TyXOBOIO IIKada, Mbl PEKOMEHIyeM
yCTaHABJIMBATH TEPMOCTAT HA MAKCUMAJIbHYIO TEMIIEPATypy U OCTABUTh TyXOBKY
IPUMEPHO Ha Toivaca 6e3 HUYero BHYTPH, C 3aKPBITOM IBEPIICH TyXOBKU. 3aTeM
OTKpOWTE JBEPILY JYXOBKH H JaiiTe KOMHATHOMY BO3AYXY 3alTH. 3amax, KOTOPBIA
YaCcTO OIIYIIACTCS BO BPEMS 3TOTO MEPBOT0 MCIIOJIb30BAHMS CBSI3aHO C
UCIIAPCHUEM BEIIECTB, UCIIOJIb3YEMBbIX IS 3aIUThI JYXOBKH BO BPEMS XpaHCHUS U
1oKa OHA He OyJIeT YCTaHOBJICHA.

Nota: La prima utilizare a cuptorului, va recomandam sa setati termostatul la
temperatura maxima a cuptorului si se lasati aproximativ o jumatate de ora, fara
nimic n interiorul cuptorului cu usa inchisa. Apoi, deschideti usa a cuptorului si
lasati aerul din camera aintra. Mirosul, care puteti sa simtiti in timpul acestei
utilizari initiale se datoreaza evaporarii substantelor folosite pentru protejarea
cuptorului in timpul depozitarii si pana cand este instalat.

IMpumeuanue: [Ipu sxapke msica Ha pelIETKH WK Ha BepTele (IIPeaycCMOTPEHO
TOJIBKO B HEKOTOPBIX MOJIEIISAX) TOMECTUTE MPOTUBEHb HA HUKHIOIO MOJIKY
JTyXOBKH, 4TOOBI PEIOTBPATUTH MOTAJaHUs Kallellb KUpa WA COyca Ha HUKHIOO
qyacTh neuu. JJjist BceX Ipyrux TUIOB MIPUTOTOBJICHUS MUIIH, HUKOTA HE
UCIIOJIb3YWTE HIDKHIO MOJIKY M HUKOT]a HUYETO HEe CTaBhTE Ha JIHO

Me4H, KOT/ia OHa pabOTEeT, MTOCKOIBKY 3TO MOXET MPUBECTH K TTOBPEKICHUIO
smanu. CtaBbTe nocyay (0:ar0/1a, aTFOMUHUEBYIO (OIBTY, U T.J. U T.1.) HA
pelIeTKy, KOTOpasi BCTABISETCS B HAMPABJISIONINE, CACIaHHBIE B CTEHKAaX
JyXOBOTO HIKaga.

Nota: Cand préjiti carne pe o grila sau pe un bat (doar la unele modele), puneti
tava pe raftul de jos a cuptorului, pentru a preveni scurgerea de grasime Sau S0S pe
partea de jos a cuptorului. Pentru toate celelalte tipuri de gatit, nu folositi niciodata
raftul de jos si nu puneti nimic pe partea de jos a cuptorului atunci cand cuptorul
lucreaza deoarece acest lucru poate deteriora emailul. Puneti vase (farfurii, folie de
aluminiu, etc, etc) pe gratar, care este introdus in ghidajul facuta in peretii
cuptorului.

IIpumeyanue: UCNoNb3ys TyXOBKY B py4HOM pexkuMe (0€3 UCTIOIb30BaHUS

i
3alporpaMMHUPOBAHOTO BPEMEHH KOHEIa TPUTOTOBJICHHS) CHMBOJT U nomken
OBITH BRIPOBHEH C KOHTPOJIBHON OTMETKU Ha TTAHEU YIIPaBJICHUS.

Nota: utilizarea cuptorului in modul manual (fara utilizarea timpul de sfarsitul pre-

. U .. . e
programate), simbol U trebue si fie aliniat cu marcajul de referintd de pe panoul
de control.

Pesxnm konsekuun / Mod de convectie = 2100-2520W

[Tonoxxenue Tepmoctata pyuku "C" : Mexay 60 °C u Max., Bepxuuit u HHKHUMA
HarpeBaTeNbHbIE JIEMEHTHI. DTO KJIACCUYECKUM , TPaJUIIMOHHBIN PEXUM IeYH,
KOTOPBIN OB YCOBEPUICHCTBOBAH PACIPE/ICIIEHUEM TeIla U CHIYKEHUEM
sHepronoTpednenns. KoHBeKIIMOHHbIE IEUX MO-TIPEKHEMY HE UMEIOT PaBHBIX ,
KOTJia N0 JOXOAUT 10 IPUTOTOBJICHUS OJII0/I TAKHX KakK KarycTa ¢ pedpamu,



TpecKa B HCIIAHCKOM CTHJIC, HEXKHAS TESITHHA C PUCOM, U T.1. OTIMYHBIC
PE3YNIBTATHI MOIYYAIOTCS IPU MPUTOTOBJICHUN TEJIATUHBI WU TOBSAMHBI Ha
OCHOBHOE 0JIF0/1a, a TAK)KE TYIIEHBIE MSCO, TYJISII, TUYb , BETYMHA U T.1I. ,
KOTOpBIC HY>KHO TOTOBUTH MEJICHHO U C JI00aBJICHUE )XKUIKOCTH. DTOT PEKUM
OCTaeTCs JIyUIITUM JIJISl BBITIEYKH TOPTOB, a TaKXkKe I 3anekanus Gpykr. [Ipu
MIPUTOTOBJICHUH B PEKUME KOHBEKIIMH, UCIIOJB3YHTE TOIBKO OJWH TPOTUBEHb WIIH
pelleTKy, B MPOTUBHOM CIIy4ae pacrpezesieHre Temia OyAeT HepaBHOMEPHBIM.
Hcnonb3ys pa3inuyuHyIo BHICOTY (32 CUET HAIPABJISIIOLIUX ) , MOKHO
cOaJlaHCUPOBATh KOJIMYECTBO TEIIa MEX]Ty BEPXHEW U HUKHEN YACThIO MEYH.
Br160p cpean pa3iauyuHbIX BHICOT CTOMKH 3aBUCUT OT HEOOXOAUMOCTH OOJIBIIETO
WJIM MEHBIIIETO TETIa CBEPXY.

Pozitia termostatului butonul " C " : Intre 60 °C si Max , elemente de incilzire de
sus si de jos. Acesta este un mod clasic, traditional de cuptor, care a fost
imbunatatita de distributie a caldurii si de reducere a consumului de energie .
Cuptoare de convectie inca nu au nici egal atunci cand vine vorba de gétit, feluri de
mancare, cum ar fi varza cu nervuri, cod in stil spaniol, vitel de licitatie cu orez, etc
Rezultate excelente sunt obtinute in pregatirea de vitel sau de carne de vita pentru
principalele feluri de mancare si tocanite , gulas , carne de vanat , sunca , etc De
care aveti nevoie pentru a gati lent si cu adaos de lichid . Acest mod este cel mai
bine pentru a coace prajituri si de copt fructe. Atunci cand gatiti in modul
convectie, utilizati numai o foaie de copt sau grila, altfel distributia de caldura va fi
inegale. Folosind diferite inaltimi ( pentru caghidajul ) poate echilibracantitatea de
transfer de caldura intrepartea superioara si inferioara a cuptorului. Selectarea
inaltimi diferite strut depinde denevoia de mai mult sau mai putind caldura.

Pexxum "BbicTpoe npuroroBJieHue numu'' &l 2125-2560W

[Tonoxenne Tepmocrara pyuku "C": Mexnay 60 °C u Max. BepxHuii 1 HUXKHHI
HarpeBaTeIbHbBIC JJIEMEHTHI, @ TAK)KE BEHTUJIATOP FapaHTUPYET IIOCTOSTHHOE
paBHOMEPHOE paclpesiesieHUe TerJa 1Mo BCcell 1yXOBKe. DTOT peXUM 0COOEHHO
PEKOMEHIyeTCs sl IPUTOTOBIICHUS MIPEBAPUTEIBHO YIIAKOBAaHHOMN «OBICTPOI»
el (Kak MoJorpeB HE UCIOJIb30BaTh), TAKUE KaK, HAIPUMEP: 3aMOPOKEHHbIE WU
IIPEABAPUTEILHO IPUTOTOBICHHONW NPOAYKTHl. Hanmydime pe3ynbrarsl npu
MPUTOTOBJICHUH B peKUME "OBICTPOTO MPUTOTOBIEHUS" MOTYUYaIOTCS, €CIIN BbI
UCIIOJIb3YETE TOJBKO OJTHO MOJI0KEHHE Ha HAMPABISAIOMIUX (BTOPOE CHU3Y),
noxkainyiicra, cM. Tabnuity noja HazBanueM “IIpakrtuueckas Kynunapus CoBetsl”.

Regimul "Gatirea Rapida™ & 2125 - 2560W

Pozitia termostatului " C " : Intre 60 °C si Max . Elementele superioare si inferioare
de incalzire si ventilatorul asigura o distributie continud a caldurii in interiorul
cuptorului. Acest mod este deosebit de adecvat pentru prepararea pre - ambalate
alimente " fast " ( nu este folosit ca un afisaj ) , cum ar fi, de exemplu , alimente
semipreparate sau congelate. Cele mai bune rezultate atunci cand gétiti si folositi
numai o pozitie pe sine ( al doilea de la partea de jos ) , va rugam sa consultati
tabelul intitulat “Sfaturi practice de gatit” .



Pesxxum MyJIbTH IPUTOTOBJIEHHE & 2370-2924W

[Tonoxenue pykositku Tepmoctata "C": Mexay 60 °C u Max. Bepxuel u HuxHel
HarpeBaTeNIbHbINA AJIEMEHT, a TAKKE BEHTWIATOP C KPYTOBBIM TEHOM , pa0OTaloT
nooyepenHo. Tak Kak >kap pacnpenensieTcs HIOCTOSHHO U pAaBHOMEPHO 110 BCEMY
TyXOBOMY IKady, MUIIA TPUTOTABIMBACTCS PABHOMEPHO IO BCEHl €€ TTOBEPXHOCTH
. B aTOM pexkrMe MOKHO TOTOBUTH HECKOJIBKO PA3IMYHBIX OJIIO]I, €CIH
TeMIlepaTypa UX MPUTOTOBIICHUS OAMHAKOBasA. MakCUMyM 2 IPOTUBEHSI MOTYT
OBITH UCIIOJIB30BAHBI B OJTHO U TOKE BPEMsI, CJIETys] HHCTPYKIIMSIM, ONMCAaHHBIX B
paznene: « [Ipurorosnenue 6osiee 4eM Ha OJHOM MPOTUBUHE" .

OTOT peXUM MPUTOTOBJICHHS OCOOCHHO PEKOMEHIAYeTCs JIJIs OJ1t01 , TPEOYIOIIUX
(buHaTBHYIO 3a)KapKy WIH JJIS TEX, KOTOPbIE TPEOYIOT 3HAYUTENBHO JITTUTEIBHOTO
BpeMs [IPUTOTOBJICHUS, TAKKE KaK, HAIIPUMED : Jla3aHbU , MAKAPOHHBIC U3/EIIUs,
3areyeHHas Kypuia c kaprodenem, u 1.1. Kpome Toro, mpeBocxoanoe
pacnpeiesieHue TeIIa MO3BOJISIET UCIIOIb30BaTh 00JIee HU3KUE TEMIIEpaTypa Mpu
MPUTOTOBJICHUH 5KapKOTO. DTO MPUBOJIUT K MEHBIIIEH MOTEPE COKOB MsiCa, B UTOTE
OHO SIBJIsIETCA 00JIe€ HEKHBIMU U YMEHBIIIAETCS TOTEPU Beca MPU 3aleKaHHH.
Pexxum MynbTi IpUTOTOBIEHUHU OCOOECHHO MOAXOAUT JJISl IPUTOTOBJICHUS PHIOBI,
C 100aBJICHUEM OTPAHUUYECHHOTO KOJIMYECTBA MPUIIPAB , TEM CAMBIM COXPaHsIS €
BKYC Y BHEIIHUU BUJI. [TpeBOCXOHO MOTy4YatoTCs OBOIIHBIC TAPHUPHI: KaOauKH,
OakIaxxaHsl , Mepelr , ¥ T.1. ..

JlecepThl: 3TOT PEKUM TAKKE UACATBHO MOAXOAUT JJIS BBIIEUYKU JPOKKEBBIX
MAPOTOB.

OTOT peKUM MOKET TaK)Ke UCTIOIb30BATHCS , YTOOBI OBICTPO Pa3MOPO3UTH Oeloe
WM KpacHoe MsICO U XJie0, ycranoBuB Temreparypy A0 80 °C . UToOsl
Pa3MoOpO3UTh 00JIee TOHKUE POIYKThI, ycTaHOBUTE TepMocTat Ha 60 °C unu
UCIIOJIB3YUTE TONBKO (QYHKIIUIO IIUPKYISIIUNA XOJIOJHOTO BO3AyXa , YCTAHOBUB
tepmoctat Ha 0 °C .

Regimul Multi- Mode £ 2370 - 2924W

Pozitia termostatului : Intre 60 °C si Max . Element de incilzire superior si inferior
st ventilator cu ten circulat functioneaza alternativ. Penrtu ca caldura este
distribuitd uniform si in mod continuu de-a lungul cuptorului , mancarea este gatita
uniform pe intreaga suprafati . In acest mod , puteti gatiti mai multe feluri de
mancare diferite , Tn cazul in care temperatura de gatit e aceiasi. Puteti sa folositi
maxim de 2 tave in acelasi timp , urmand instructiunile descrise in sectiunea "
Pregatirea pe doi tave".

Acest mod este deosebit de potrivit pentru gatirea alimentele care au nevoie de o
crusta finald sau pentru cei care au nevoie de mult mai mult timp de gatit , cum ar
fi , de exemplu : lasagna , paste , pui la cuptor cu cartofi , etc. In plus ,excelent
Acest lucru duce la o pierdere mai mica de suc de carne , ca urmare , este mai
bland si reduce pierderea in greutate in timpul coacerii . Pregatire Multi - Mode
este deosebit de adecvat pentru prepararea de peste , cu addugarea unui numar
limitat de condimente , mentinand astfel gustul si aspectul. Obtinut excelente
garnituri de legume : dovlecei , vinete , ardei , etc ..

Desert : Acest mod este , de asemenea, ideal pentru copt prajituri de drojdie .



Acest mod poate fi de asemenea utilizat pentru a dezghetarea rapida a carnei alb
sau rosu si paine prin setarea temperaturii pind la 80 °C . Pentru a dezgheta
alimentele mai delicate, setati termostatul la 60 °C sau de a folosi functia de
circulatie a aerului rece doar prin setarea termostatului la 0 °C .

Pexxum IIunmna 2772-3420W

[Tonoxxenue Tepmoctata: Mexay 60 °C u 250 °C. PaboTaroT HHKHUM
HarpeBaTeNIbHbIN JIIEMEHT U KPYTOBOM 3JIEMEHT, a TAK)KE BEHTHIATOP. DTO
KOMOHMHAINA OBICTPO HATPEBAET NYXOBKY M3-3a OOJIBIIOTO KOJIMYECTBA
MOIIIBHOCTHU, UCIIOJIb3YEMOMN TyXOBKH, YTO MPUBOIAUT K IPOU3BOJICTBY
3HAYUTEIBHOI0 KOJIMYECTBA TEIJIA, KOTOPOE UCXOAUT MPEUMYIIECTBEHHO CHUZY.
PexxuM nunna naeanbHO MOAXOAUT ISl IPOLYKTOB, TPEOYIOIINX BBICOKUX
TeMIlepaTyp, Kak MUIbI U 00JIbIoe kapkoe. Mcrnoib30BaTh TOIBKO OJUH
IPOTUBEHb WIN PELIETKY BO BpeMs paboThl. OJJHAKO, €CIIU Bbl TOTOBUTE 0oJiee UeM
Ha OJIHOM IIPOTUBEHE, B CEPEMHE NPOLECCa TPUTOTOBIICHUS CIITYET IIOMEHSTh X
MeCTaMH.

Regim pizza 2772 - 3420W

Pozitia termostatului intre 60 si 250 °C. Se actioneaza elementul inferior de
incalzire si tenul circular, precum si ventilator. Combinatia aceasta incalzeste rapid
din cauza cantitatii mari de curent alternativ, ceea ce conduce la producerea de
cantitati mari de caldura care vine in principal de la inferiorul. Mod de pizza este
ideal pentru produsele pentru care temperaturi ridicate sunt necesare, cum ar fi
pizza si o mare cartofi prajiti. Folositi doar o tigae sau gratar in timpul functionarii.
Cu toate acestea, daca gatiti pe mai mult de o tigaie, in mijlocul procesului de
gatire trebue sa le schimbati.

Pexum «Hexxublii mnpuroroBiaenue» & 1220-1460W

[Tonoxenune Tepmoctata: Mexay 60 °C u 250 °C. PaboTaroT HUKHUM
HarpeBaTeNbHBIN 2JIEMEHT U BeHTWIATOP. [I0AX0MUT AJist BBIEYKH, TOPTOB U HE-
cyxux ciaznocteil B popmax. OTIUUHBIE pE3yNbTaThl MOTYYEHBI TAKXKE MPU
IPUTOTOBJICHUM MUIIH, KOTOpasi TpeOyeT MPUTrOTOBJICHUE CHUBY.
PekoMeHnayeTcsi CTaBUTh NPOTUBEHb Ha HUKHUI YPOBEHb.

Regim "de gatit Delicat™ &' 1220-1460W

Pozitia termostatului intre 60 si 250 °C. Element de incélzire de jos si ventilator
functioneaza. Potrivit pentru prajituri si dulciuri uscate in forme. Rezultate
excelente sunt obtinute, de asemenea, atunci cand gatiti alimente care necesita de
gatit de la fund.

E recomandat sa puneti tava la nivelul inferior.

BepxHmnii HarpeBaTeJIbHbII JIeMEHT O 940-1110W

[Tonoxxenue Tepmoctara: Mexay 60 °C u Mak. PaboTtaeT BepxHuit
HarpeBaTeNIbHBIN AIEMEHT. DTOT PEXKUM MOXKET OBITh UCIIOJIH30BAH JJI 3aKapKU
0JIt0/1 B KOHIIE PUTOTOBJICHUS.



Elementul de incalzire de top I 940-1110W
Pozitia termostat intre 60 °C si Max. Lucreaza elementul de incélzire de la top.
Acest mod poate fi utilizat pentru prajirea alementelor la sfarsitul gatit.

Cpuas [ 2090-2520W

[Tonoxxenue TepmoctaTta: Max. PaboTaeT BepXHUI HarpeBaTEIOHBIN JIEMEHT.
qPGSBBIqaﬁHO BBICOKAsA TCMIICpATypa I'pUJIA IO3BOJIACT 3aKapUBATh IIOBEPXHOCTDH
MsCa U JKapKOC B TO BPEM: KaK, UTO IMO3BOJIACT COKaM OCTAaBTLCA B MsACC. rpI/IJ'IB
HACTOATCIIbBHO PCKOMCHAYCTCA UCIIOJIb30BaTh AJIA 6J'IIOI[, KOTOPLIC Tpe6y10T
BBICOKYIO TEMIIEPATYpPY HA MMOBEPXHOCTU: CTCHKHU TOBSAIUHBI, TEIATUHBI, peldpa,
¢ue, raMOypreps! 4 T.A. ...

Regim Gril [J 2090-2520W

Pozitia termostatului: Max. Lucreaza element de incalzire superior. Temperatura
extrem de mare a grill-ul permite de a face carne fripta la gratar si cartofi in acelasi
timp, permitand sucurile inca ramane in carne. Grill este recomandat pentru feluri
de mancare care necesitd o temperatura ridicata de suprafata: fripturi de vita, vitel,
coaste, muschi, burgeri, etc ...

I'puib ¢ KoHBeKUMel & 2100-2550W

[Tonoxenue Tepmocrata: Mexay 60 °C u 200 °C. PaGoTaroT BepxHue
HarpeBaTeNIbHbIN DJIIEMEHT U BEHTHJIATOP. DTO cCOYeTaHue (PYHKIUI TMOBBIIIAET
3¢ (HEKTUBHOCTH OJTHOHAIIPABICHHOTO TEIJIOBOTO U3yYEHUSI HarpeBaTEIbHBIX
AJIIEMEHTOB Yepe3 MPUHYIUTEIbHYIO IUPKYJIALMIO BO3/1yXa M0 BCEU TyXOBKE. DTO
nomoraet yoepeub ey OT CKUTaHUs, a TaK K€ MO3BOJIAET TEITy MPOHUKHYTh
npsiMo B eny. OTIIMYHBIE pe3yIbTaThl JOCTUTAOTCS MPU MPUTOTOBIICHUE
HIANUIBIKOB, CACIIAHHBIX C MSCOM M OBOILIAMH, COCUCKOK, OapaHbux peodep,
OTOWBHBIX, KypHIIbl, CBUHHBIX OTOMBHBIX U T.lI. DTOT PEKUM TaKKe UICaTHHO
MOAXOJUT ISl IPUTOTOBIICHUSI PHIOBI.

Gril cu convectie & 2100 - 2550W

Pozitia termostatului intre 60 si 200 °C. Lucreaza element de incalzirede Sus si
ventilator. Aceasta combinatie de caracteristici creste eficienta termica a
elementelor de incalzire unidirectionale prin circulatie fortata a aerului in interiorul
cuptorului. Acest lucru ajutd la mentinerea alimentelor de ardere , precum si
permite caldurii sa patrunda chiar in alimente. Rezultate excelente sunt obtinute
atunci cand gatiti kebab realizate cu carne si legume, crenvusti, carne de miel,
carne de pui , cotlet de porc , etc Acest mod este , de asemenea, ideal pentru gatit
peste .

PexxuM Breineuka 1660-2020W

[Tonoxenue Tepmocrata: Mexay 60 °C u 250 °C. PaboTatot 3anHumii
HarpeBaTeNIbHBINA 2JIEMEHT U BEHTUJISITOP, TApaHTUPYS] PAaBHOMEPHOE
pacrpe/ieneHre Teria 1Mo BCe TyXOBKe.



9T1O0T PEKUM UOCAIBHO MMOAXOANT AJIA BBIINICYKH, 0COOEHHO TOPTbBI, KOTOPLIC
AOJIKHEBI PaCTH, U JJIsd IIPUTOTOBJICHHA HCKOTOPLBIX TAPTAJICTOK Ha 3 moJIKax B OJHO
H TO KC BpCM:I. Bot HeckoIbKO IMPpUMCPOB: CIIOMKH C KpEMOM, CIIaIKUC U COJICHBIC
IICYCHBA, IIMKAHTHBIC CHOﬁKH, mBeﬁHapCKHG PYJCTHI U T. M. ....

Coacere 1660-2020W

Pozitia termostat intre 60 si 250 °C. Lucreaza element de incalzire din spate si
ventilator, asigurand o distributie uniforma a caldurii in interiorul cuptorului.
Acest mod este ideal pentru a coaceti prajituri mai ales aceei care trebuie sa
creasca si pentru prepararea tartalete pe 3 rafturi in acelasi timp. lata cateva
exemple: bufe cremoase, produse de patiserie dulci si sarate, bufe cimbru, rulouri
elvetiene, etc ....

Pexxum pazmoposka & 45-55W

[Tonoxenue Tepmocrata: JIroboe. BeHTHIATOP, pacnonokeHHbIN Ha HIKHEN
YaCTH MEYU 3aCTaBIIICT BO3yX LIUPKYJIUPOBATH IPU KOMHATHOU TeMIEpaType
BOKPYT e/1bl. PEKOMMEHyeTCsl UCIIOJIB30BATh JJI Pa3MOPAKUBAHUS BCEX BUJIOB
MUILIY, HO, B YaCTHOCTH, JJIsI ICIMKATHBIX BUOB MUIIU, KOTOPBIC HE

TpeOYIOT TeIjia, TAKOW KakK, HAPUMEP: MOPOKEHOE MUPOKHBIC, KPEM HIIH JIECEPTHI
13 3aBapHOro KpeMa, PpyKToBbI€ TOPTHI. Microb3yst BEHTUIISATOP, BpeMst
OTTauBaHMS COCTaBJISICT IPUMEPHO BJIBOE MeHbIle. B citydae Msca, pelObI U xj1e0a,
MOYHO YCKOPHUTB IIPOLIECC, UCTIOJIb3Ys PEKUM "Bbllieuka" U yCTaHOBKHU
temneparypsl 10 80 °C -100 °C.

Decongelare (&l 45 - 55w

Pozitia termostat: Orice . Ventilator amplasat in partea inferioara a cuptorului
deplasarea aerului sa circule la temperatura camerei, in jurul alimentelor . Utilizare
e recomandata pentru toate tipurile de decongelare alimentelor, dar mai ales pentru
alimente delicate, care nu fac nevoie de caldura. Utilizarea ventilatorului redusa
timpul de decongelare la aproximativ jumitate. In cazul de carne, peste si paine,

puteti accelera procesul utilizand modul "coacere" si setati temperatura la 80 °C -
100 °C..

Beprea (T0JIbKO HA HEKOTOPBIX MOEJISIX)

YToOB! yCTaHOBUTH BEPTE, BHIITIOJHUTE CIASAYIOLIUE IEHCTBUS:

- YCTaHOBUTE MPOTUBEHB Ha 1-i1 ypOBEHb;

- BcTaBpTe criennaabHbIA BEpTeN Ha 2-OM YPOBHE M PACIOJIOKUTE BepTEl, BCTABUB
ero uepe3 CrelnnagbHOe OTBEPCTUE B B 3aHEH YacTH MeyH;

- Hauats Bpaienue Beprena ¢ momMonibio pydku "B" miis Beroopa pesxxnuma
CO/EEEC

Rotisor (numai la anumite modele)

Pentru a instala un bat, urmati acesti pasi:

* Setati tava la nivelul 1;

» Introduceti scuipat special la nivelul al doilea si plasati bat prin introducerea-I
prin gaura din partea din spate a cuptorului;



« Incepeti scuipa batului cu ajutorul butonul "B" pentru a selecta dintre regime

OEEETC

Knonka konua Bpemsi npuroronJieHus (I) (ToJIbko HA HEKOTOPBIX MOIEJIAX)
DTa MOJIeNh OCHAIIIEHA TAMMEPOM ISl YIIPABIICHHUS, KOTJa TyXOBKa OTKIIOYAeTCS
BO BpeMs MpUroToBIeHUs nuiy. [lonoxenue pykostku taiimepa "lI": Mexmy 10 u
120 MmunyTamu.

B KoHII€ 3an1pOrpaMMHPOBAHHOTO ITPOMEKYTKAa BpPEMEHH, PO3BEHAT TaliMep U
aBTOMATHUYECKHU BBIKIIOYUTH JYXOBKY.

Butonul a finalului timpului de gatit (I) (anumite modele)

Acest model este echipat cu un cronometru pentru a controla cand cuptorul este
oprit in timpul gatirii. Puteti sa programati timerul intre 10 si 120 de minute.

La sfarsitul intervalului de timp programat, va suna un sunet si cuptorul va opri
automat.

PexxuM BbITIeuky C 6-TU YPOBHEBBIM TaiiMep (TOJIBKO HAa HEKOTOPBIX MOJIEISIX)
Regim de coacere cu 6 nivele ale cronometru (doar anumite modele)

udposBbie yachl

- [TokazeiBatot Bpems: 0:00-24:00.

- Ha sxpane otoOpaxkaetcs 3 upidpst u "AUTO", eciu muTaHne BKIIIOYEHO.

- JInst TOTO 9TOOBI YCTAHOBUTH MPABWIILHOE BPEMSsI, HOKMHUTE Ha KHOTIKY U, a zatem
KHOIIKY + WJTU -, 9TOOBI HACTPOUTH BPEMSI.

Ceas digital

- Arata de timp: 0:00-24:00.

- Afiseaza pe ecran de 3 numere si "AUTQ", in cazul in care este pornit.

- Pentru a seta ora corecta, apasati pe butonul \”—'J, si apoi apasati + sau - pentru a
regla ora.

Hacrtpoiika py4HOro pexxuma

HaxxmuTe KHOIKY Y| aro6sI ynanuth muranue "AUTO".

Ecau "ABTO" muraer (aBTomaTiyeckasi WIu OJIyaBTOMaTHYECKAsi TporpaMma
ObLJIa YCTaHOBJIEHA), HAKMUTE KHOIIKY Y 4T06bI ynamuts "AUTO" | Tem caMbim
BKJIIOYAsl PyYHOU PEKUM.

Setarea modul manual

Apasati butonul & pentru a indeparrta simbolul "AUTQO".

In cazul in care simbolul "AUTO" se clipeste, (ceea ce inseamna ca program
automat sau semi-automat a fost instalat) faceti clic & pentru a indeparta "AUTO,
ceea ce inseamna ca modul manual e instalat.

ABTO HACTPOIKa (YCTAHOBUTE BPpeMsl aBTOMATHYECKOI0 HA4YaJ1a M KOHLA
padoThI)

1. Ha)XMHTE KHOIKY “— , YCTAHOBUTE BpeMsi pabOTHI;

2.HaxmuTe &% , ycTaHOBUTE BpeMsl OKOHUAHHS;

3.Hactpoiite Temneparypa u peKuMbI IPUTOTOBIICHUS TIOBOPOTOM PYUCK.



ITocne BeimeonucanHoro nosBurcs 3Hauok "ABTQO", uTo o3Ha4aeT, 4TO aBTO
PEXKHM TeYN YCTAaHOBJICH.

Regimul Auto (setarea inceputul si sfarsitul automat)

1.Apasati butonul =, stabiliti timpul al inceputul de lucru;

2.Apidsati &5 , pentru a seta ora de terminare;

3.Folositi butoanele pentru a indica temperatura si regimul de gatit.

Dupa ce vei faceti instructiunii acestea simbolul "AUTO" va aparea, ceea ce
inseamna ca modul automat e instalat.

Pexum nmosryaBroMar(yCTaHOBKA BPEMEHH aBTOMATHYECKOI0 HA4aJ1a ¥
OKOHYAHHS PadOThI TyXOBKH)

A. YcranoBute Bpems npurotosiieHus (10 yacoB Makcumym):

Ha)kMUTE KHOIIKY ', 4TOOBI YCTAHOBUTh BPEMs IPUIOTTOBJICHMS;

[leus HaunHAETCs cpasy paboTars, 3Hauku — 1 "ABTO" 6yxyT muraTs. Ilocie
TOI'0, KaK IIPUTrOTOBJICHUE 3aKOHYEHO JTYXOBKa BBIKIIIOUUTCS aBTOMaTndecku. [1pu

OTKJIIOUCHHH paboThl MuraeT 3Ha40K «AUTO» u 1yxoBKa U3/1aeT 3BOHOK.. 3BOHOK

OCTAHOBHTCS TIOCHTE HAKaTHs Kiorku L.

b. YcranoBute Bpemst okoH4aHus (23 4acoB 59 MUHYT MaKCUMYyM ):

HaskMuTe KHOMKY &% , YTOOBI yCTAHOBUTH BPEMSI OKOHUAHMS PAOOTHI TyXOBKH;
[leus HauMHAETCS cpasy paboTaTh, 3HaukH @ u "ABTO" 6yayT murats. Ilocie
TOr0, KaK MPUTrOTOBJICHUE 3aKOHYEHO JYXOBKa BBIKIIIOUUTCS aBTOMaTtnuecku. [Ipu
OTKJIFOYCHHUH paboThl MuraeT 3Ha4oK «AUTO» 1 qyxoBKa U37a€T 3BOHOK.. 3BOHOK

OCTAHOBHUTCA TToCITE HakaThs krorkn 1.
[Ipu HaXXaTHK KHOMKHU CBSI3aHbI MEX1y c000il. Besikuil pa3, korga HaxXxuMmaeTcst

Filih

KHOMKA 7 U < , a BpeMs Bo3Bparaercs k "0", mpolecc aBTo IPUTOTOBIEHHUS

Oyznet ormeHneH. [Ipu mMOBTOpHOM HaXkaTUU 0 rreuy, BEPHETCS K PyYHOMY
IPOLIECCE IKCILTyaTalUH.

Regimul semi - automat (setarea inceputul si sfarsitul automat)

A. Setati timpul de preparare ( maxim 10 ore) :

Faceti clic pe butonul = pentru a seta timp de gitire ;

Cuptor incepe imediat si lucreze , icoane — si " AUTO " va clipi . Cuptor Dupa
ce ati terminat timpul de gatit se va opri automat. Cand cuptorul oopreste sa

luccreazi pictograma— si " AUTO " se aprinde. Apa‘lsa‘gilrjl si sunetul se va opri.
B. Setati ora a finisarea gatirii ( 23 ore si maxim 59 minute ) :

Faceti clic pe butonul & pentru a seta timp de gitire ;

Cuptor incepe imediat si lucreze , icoane & si " AUTO " va clipi . Cuptor Dupi
ce ati terminat timpul de gatit se va opri automat. Cand cuptorul oopreste sa

luccreaza pictograma &, &% si " AUTO " se aprinde. Apasati L si sunetul se va
opri.

Taiimep

MakcumanbHoe BpeMs 23 yaca 99 MUHYT.

YToGbl yCTAHOBUTH BpeMsl, HaxmuTe KHonky [, a 3aTem kHOIKy + win -, oka
TpeOyemoe BpeMsi He MOSIBUTCS Ha dKkpaHe. [locie HacTpoliky MpaBUIIBHOTO



Bpemenn kuonkall Gyner oroGpakarses Ha skpane. [Ipy HaxaTHy Ha KHOIKY L
3aJlaHHOE BpeMsi OyaeT oToOpaxkeHo. [Ipu nocTrkeHnu yCTaHOBIEHHOTO BPEMEHH,

sHausok L mcuesaer, u curnan cpaGoraer. [t OTKIOUCHHS CHIHATIA, HAKMHTE
kuonky .

OGparute BanManue: IToce HaxaTist Ha KHONKY L, yeTaHOBKa TOIKHO GBITH
c/iellaHa B TeYEHUE 5 CeKyH/I. B ciyyae OTKIIOYEHUS AIEKTPOIHEPTUH,
HAaCTPOEHHBIN TailMep, TaKKe Kak U BpeMs (4achl, MUHYTHI) Ucue3HeT. [locne
BKJIIOUEHHUs tuTaHus cHoBa, Tpu "0" u "ABTO" BbIBeeTCs Ha SKpaH, TyXOBKa
aBTOMATHUYECKHU NIEpe3arp3uTcs.

Timer

Timp maxim 23 ord 59 minute .

Pentru a seta ora , apasati butonul 0, si apoi apasati + sau - pand cand timpul dorit
este afisat pe ecran. Dupa setarea ora corecta, 0 seva aparea pe ecran. Cand
apasati 0, timpul specificat va fi afisat. Cand va veni timpul setat, pictograma C
va disparea, iar alarma va suna. Pentru a opri alarma, apasati butonul C.

Nota : Dupa apasarea butonului 2, setarea trebuie si fie facutd in termen de 5
secunde. In cazul unei pene de curent, timer Setat, precum si timpul ( ore, minute )
va disparea. Dupa ce curent porneste din nou , trei " 0 " s1" AUTO " va afisa pe
ecran, cuptorul va porni din nou.

Hacrpoiika 4acoB nocje BKIYCHUS:
Kak ToJIbKO JyXOBKa MOAKIIOYEHA K AJIEKTPUYECTBY, HA AUCILICE MOSIBUTCS

"12:00" ¢ kBagpaTHBIM CI/IMBOJIOME'::I CBEPXY,;

Haxxmute "+" vim "-" 1711 HaCTpONKHM BpeMEHHU, uepe3 5 CeKyH]1 Bpemsi OyieT
3a()UKCUPOBAHO WJIM HAXMUTE (DYHKIIMOHIBHYIO KHOTIKY JJI (PUKCAIIUU.
Setarea ceasului dupa pornire:

Odata ce cuptorul este conectat la electricitate, pe ecran apare "12:00" cu un

simbol & pe partea de sus;
Apasati butonul "+" sau "-" pentru a regla ora, dupa 5 secunde de timp vor fi
inregistrat sau apasati butonul functional pentru a fixa ceasul.

OcgelieHnne 1yX0BKHU

VYcranoBute pyuky "B" Ha cumBoa | 9TOOBI BKIIFOUUTH OCBelIeHHE. J[yxoBKa
OCBETIIAETCS U OCTACTCS OCBEIICHHOMN, KOT/1a TI000M U3 DIIEKTPUUECKHUX
HarpeBaTeNIbHBIX 2JIEMEHTOB B TIeYN pabOTaeT.

Lumina in cuptor

Setati butonul "B" la simbolul = pentru a porni iluminarea. Lumina va lucra in
cuptor si va ramine aprins atunci cand oricare dintre elementele de incalzire
electrice in cuptor va functiona.



BeHTHASIIMA OXJIAKIeHUS

Jj1st TOTO, YTOOBI OXJIAUTH KOPITYC MAIIMHBI, 3Ta MOJIEIb OCHAIIICHA
OXJTAKIAIOIINM BEHTHUIISITOPOM, KOTOPBI HAYMHAET pab0TaTh aBTOMATUYECKH,
KOTJIa TIeYb HarpeBaeTcsl.

Korma BeHTIIISITOp BKITIOUEH, BB MOXKETE yCIIBITIIaTh KaK MOTOK BO3/IyXa BBIXOIHT
MEXIy JBEPBIO TyXOBKH M MAHENBIO YIIPABICHUS. DTO HOPMAJILHOE SIBJICHHE.
[Tpumeuanue: Korma mpurotoBieHue 3aBepIeHO, BEHTHISATOP MPOIOKACT
paboTaTh MOKa JyXOBKa HE OCTHIHET JIOJDKHBIM 00pazoM.

Ventilator de racire

Pentru a raci corpul masinii, acest model este echipat cu un ventilator, care
porneste automat atunci cand cuptorul este incalzit.

Cand ventilatorul este pornit, puteti sa auziti ca fluxul de aer se duce intre usa si
panoul de control al cuptorului. Acest lucru este normal.

Nota: Cand ati terminat sa gatiti, ventilatorul continua sa functioneze pana cand
cuptorul e racit iIn mod corespunzator.

Kak coxpaHuTth CBOIO Nle4b
Cum sa pastrati cuptorul

[lepen 0UMCTKOM TyXOBKH WM MPU 0OCITY>KMBAaHUU, OTKJIFOUUTE €€ OT UICTOYHUKA
MTUTaHU.
Inainte de curitarea cuptorului sau de intretinere, deconectati-1 de la sursa de
alimentare.
YT10o0bI NPOMJIUTH CPOK CIYKOBI Ballei neyu, Bol 10/I2KHBI ee NepuoOgUICKCH
YHCTUTh, UMesl B BUAY, 4TO :
‘OMaNrpOBaHHBIE WIIH JIETAJIA U3 HEP>KABEIOIICH CTaIu CIEAYET MbITh TEILION
BOJOW 0€3 UCIOIb30BaHUs KaKUX-TH00 adpa3vBHBIX MOPOIIKOB MM €IKUX
BEILECTB, KOTOPBIE MOTYT Pa3pyIINTh UX; HEPKABEIOIIAS CTAllb MOXKET MOKPBITHCS
nsaTHaMu. Eciu 3Ty ATHA TPYJHO YJIAIUTh, UCTIOIB3YHTE CHIEUATbHBIE MOIOIIINE
CpeIICTBa, TOCTYIHbIE HAa phIHKE. [lociie 0unCTKN peKOMEHAYEeTCs TIIATEIbHO
BBITEPETH TyXOBKY HACyXo.
-XKenarenbHo, 9TOOBI BHYTPEHHSSI YaCTh M€Y OYHINATIACH Cpa3y Mocie
VICNOJIB30BaHMs, KOT/la OHA €IIE TEIUIbIM, C TOPAYEN BOJON U MBLTIOM;MBLIO
CJIEIyeT CMBITh U BHYTPEHIOIO YaTh M€Y BBITEPETh Hacyxo. M30eraiite
MCITIOJIb30BaHUs A0pa3UBHBIX MOIOIIUX CPEJCTB (MOPOIIKHU U T.J1.) U a0pa3uBHbIC
ryOKH JIJ1sl TOCYbl UM KUCTOTHI (HapUMep, TMMOHYIO KUCJIOTY U T.1. ...)
TaK KaKk OHU MOTYT MPUBECTH K MOBPEKIEHUIO dMaiu . Eciu skupHbIe NsTHA U
Ipsi3b OCOOEHHO TPYJIHO yIAJIUTh, UCIOJIb3YHTE CIIELIMATILHOE CPEICTBO IS
OUYHCTKHU TyXOBKH, CIEAYys] MHCTPYKIUSIM Ha yrakoBke . HUKorja He uCroab3ynTe
MapOOUYUCTUTEIb 111 BHYTPEHHEN 4acTH NEYH.



- Ecniu BbI MCoib3yeTe JyXOBKY B TE€UEHHUE JJIMTEIBLHOTO Mepruoa BpEMEHH ,
MOKET 00pa30BaThCsl KOHJEHCAT. BhITpUTE €ro HacyXo, UCHOJIb3ys MITKYIO TKaHb.
‘B 1yXoBKe ecTh pe3MHOBOE YINIOTHEHUE, OKPYXkAIollee ABEPh, KOTOPOE
rapaHTupyer ee 6e3yrnpeunyto padory. [IpoBepsiiTe COCTOSIHUE 3TOTO YIUIOTHEHUS
peryispHo. [Ipu HeoOXoauMOCTH, OUHIIIATE ero, u30eras UCIoIb30BaHUs
abpa3uBHBIX cpeacTs. [Ipu moBpexaeHNH TaHHOTO YIUIOTHEHHMSI, TOXKaTyHCTa,
CBSKUTECH C OJIMKaWIIMP CEPBUCHBIM LIEHTPOM. MBI pekomeHayeMBBam
n30eraTh UCIOJIb30BaHUS JYXOBKH , TOKA OHA HE OyJeT OTPEMOHTHUPOBAHA.

- Hukora He MOKphIBaTE THO TyXOBKU aTFOMUHUEBOM (hOJIBION, TaK KaK
CBSI3aHHOE C 3TUM HAKOIUJICHUE TEIUIa MOXKET MOCTABUThH MOJ] YTPO3Y
MPUTOTOBJICHUS MUIIU U JaXKe MPUBECTU K MOBPEKICHUIO IMAJIH .

- OuncianTe CTEKIIIHHYIO IBEPh C UCIOJIb30BaHUEM He-aOpa3uBHBIE CPEACTB WU
C TIOMOIITLIO TYOKH M BBITHPANTE €€ HACYXO C MIOMOIIbIO MSATKOM TKaHH.

Pentru a prelungi durata de viata de cuptorul dvs., trebue sa-| curatati
regular, avand in vedere ca:

* Piese din emal sau din inox trebuie sa fie spalate cu apa calda fara a utiliza nici
un detergent abrazive sau substante corozive care le pot distruge; inox pot fi
acoperit cu pete. Daca aceste pete sunt dificil de a elimina, folositi detergenti
speciali disponibile pe piatd. Dupa curatare, se recomanda sa stergeti cuptor sa fie
uscat.

» Este recomandat ca interiorul cuptorului sa fie curatat imediat dupa utilizare,
atunci cand este cald, cu apa calda si sapun, sapun trebue sa fie spalat si interiorul a
cuptorului sa fie uscat. Evitati utilizarea de detergente abrazive (pulberi , etc) si
burete abrazive sau de acide (de exemplu, acid citric, etc ...) deoarece acestea pot
duce la deteriorarea emalul. In cazul in care grisimea si murdiria sunt deosebit de
dificil de a elimina, folosi un detergent special pentru curatarea cuptorului, urmand
instructiunile de pe ambalaj. Nu folositi un aspirator cu abur pentru interiorul
cuptorului.

» Daca folositi cuptorul pentru o perioada lunga, formarea a condensului poate sa
aparea. Stergeti-1 cu o carpa moale .

« In cuptorul este o garnitura de cauciuc din jurul usii, care garanteazi activitatea
perfecta. Verificati starea sigiliilor regular. Daca este necesar, curitati-l, evitand
utilizarea de produse abrazive. In cazul in care prejudiciul este parte a sigiliului, v
rugam sa contactati cel mai apropiat centru de service. Noi recomandam evitati
utilizarea cuptorului pana cand este reparat .

* Nu acoperiti baza cuptorului cu folie de aluminiu, ca acumularea de caldura
asociate ar putea pune 1n pericol de gatit, si chiar sa conduca la deteriorarea
emalului.

» Usa de sticla trebue sa fie curatata folosind detergente non-abrazive sau cu un
burete si stergeti-l cu o carpa moale.



CHATHUE ABEPHU JYXOBOI'O HIKA®A JIJIA YNCTKU:

J151st TOro 4yTOOBI CHATH IBEPH TyXOBKHU:

1. Otkpoiite ABepy nyXoBKH. OTKPONTE ABEPHBIE NETIN A0 UX MAKCUMAIIBHOTO
MTOJIOKEHHUS.

2. IlonHrMuTE ABEPILY B PACKPBITOM COCTOSIHUU Ha yroi okoio 15°C. 3atem
BBITAIIUTE JIBEpIlYy Ha ceOs.

YCTAHOBKA JIBEPU OBPATHO

1. BcraBbTe ABEPH B AYXOBKY C IMOMOIIBIO IBYX JI€PKATENEH, JEPKUTE IBEPH
oA yriiom 15 rpanycos. Jlep:kaTtenu, pacronaoKeHHbIE Ha IBEPH, TOJKHBI TOUHO
NONaJaTh HA MECTO COEIMHEHHUSI C KPETIEKOM JTYXOBKHU.

2.0T1KpoiiTe, a 3aTeM 3aKpOUTe z[Bepuy JyXOBOTO mIKaga, 9ToObI KPETeKu BCTaIN
Ha MECTO.

Scoaterea usii cuptorului pentru curatare

Scoaterea usii:

1. Deschideti usa cuptorului, apoi deschideti bucle la maxim

2. Ridicati usa pentru cu bucle deschise aproximativ de 15 ° fata de partea de fata a
cuptorului. Apoi scoateti-1 in directia corespunzatoare.

inlocuirea usa cuptorului:

1. Introduceti usa in locul ei in cuptor cu ajutorul a doi transportatori, usa trebuie sa
fie tinuta intr-un unghi de 15 °.

2. Deschideti usa cuptorului si apoi inchideti-1 si bucle va cddea in loc.

CMEHA JIAMITIOYM B 1YXOBKE
Ji1st TOro 4TOOBI 3aMEHUTD JTAMIIOUKY, OTKIIOYUTE TUIUTY OT CETH, BEIKPYTUTE

JAMIIOYKY U 3aMEHUTE Ha HOBYIO CO CJICIYIOIIMMHU XapakTepuctukamu: 25BT, 220-
240B, Tun E14 ¢ temneparypHbiM conpotuBiaeHueM 300° C win BbIlIe.

Schimbarea becul in cuptor: =4
In scopul de a schimba un bec in cuptor trebiue sa opri cuptorul. Dupa ce e

scoateti izolatia de protectie, desurubati becul si inlocuiti-1 cu unul nou,
Cu urmatoarele caracteristici: 25W, 220-240V, tip E14, rezistent la 300C si mai sus
de temperatura.

IHpakTnunbie Kyannapus Coernl
Sfaturi de culinarie practice
[Ieup npennaraeT MMUPOKUIN CIIEKTP AIbTEPHATUB, KOTOPHIE MMO3BOJISIIOT TOTOBUTH
JTt00bIe MPOAYKTHI B JTyUIIIEM BUJIE.



Co BPEMCHEM Bbl HAYUUTCCh HAWMJITYYIINM o6pa30M HUCITOJIB30BATh 3TOT
YHUBEPCAIBHBIN JIJIs1 TPUTOTOBJICHUS MTUIINTYXOBOM MIKa( U CIIeTIYIOIINE COBETHI
ABJIAIOTCA TOJIBKO O6HII/IMI/I YKa3aHUuAMHA, KOTOPBIC MOT'YT U3MCHATLCA B
3aBUCHUMOCTH OT JIMYHOI'O OIIbITA.

Cuptor ofera o gama larga de alternative care permit sa gatiti orice produs
alimentar.

Cu timp o0 sa descoperiti cum sa utilizati cuptorul pentru a atinge cele mai bune
rezultate. Aceste sfaturi sunt doar linii directoare generale, care pot varia cu
experienta personala.

IIpeaBapurebHbIA HATPeB

Ecnu neub noykHa OBITH IPEABAPUTEIHLHO HATPETA, PEKUM
«MynbTUTIPUTOTOBIICHHE» U pexuM "BricTpoe nmpurotosieHue " MoryT ObITh
UCIIOJIb30BaHbI JUIsl TOCTHKEHUS JKeJIaeMON TeMIIepaTypbl Kak MOKHO ObIcTpee
JUISL TOTO, YTOOBI CAKOHOMHUTD AJIEKTPOIHEPTHIO .

Kak Tonbko ena Obliia moMelieHa B 1eyb, HanboJiee NOAXOASAIINN PEKUM
IPUTOTOBJICHUSI, MOKET OBITH BBIOpaH.

Preincalzire

Daca cuptorul trebuie sa fie preincalzit, modul "Multi-mode" si modul "Rapid"
poate fi utilizate pentru a obtine temperatura doritd in cel mai scurt timp, pentru a
economisi energie.

Odata ce hrana a fost plasat in cuptor, modul de gatire mai adecvat poate fi
selectat.

IIpurorosiieHne MUK HA 00Jiee YeM OJITHOM NPOTHUBEHE

Ecnu Bbl roTOBUTE € HCIIOIB30BAHUEM HECKOJIBKUX MMPOTUBEHEN, UCITOIB3YUTE
100 pexxuM " BbINEUKa " UM PEKUM " MyJIBTUIIPUTOTOBIIEHUE", TaK KaK TOJIBKO B
ATUX PEKUMAX, MOKHO TOTOBUThH HA HECKOJIbKUX MTPOTUBEHSIX.

[Ipu NpUroTOBIIEHUN JETUKATHBIX MPOAYKTOB Ha 00Jiee YeM OJJHOM IPOTUBEHE,
UCIIOJIB3YUTE PEKUM " BBITIEUKH " , KOTOPBIM MO3BOJISIET TOTOBUTH HA 3 YPOBHSX B
OJTHO | TO ke Bpems (1-i 3-if u 5-i cHu3y). HekoTopbie mpuMepsl BKIIFOYCHBI B
TaONuIly "MpakTHYECKUE KyJTMHAPHYIO COBETHI .

[Ipu IpUTOTOBIICHUH APYTUX MPOAYKTOB MUTAHUS HA HECKOJIBKUX CTOMKAX ,
UCIIOJIb3YWUTE PEKUM «MYJIBTUIIPUTOTOBIEHUE», UMES B BULY CIIEAYIOIIHE:

- Ileusb ocHauieHa S5 ypoBHsIMH. Bo apeMs IpUTOTOBJICHUS C UCTIOJIb30BAHUEM
BEHTWJISITOPA, UCIIOJB3YWUTE 1BA U3 TPEX LEHTPAJIbHBIX YPOBHEW; CAMbIE€ HU3KHE U
caMbl€ BBICOKHE CTEJUIAXKHU MOTY4YarOT TOPAYUNA BO3AyX HAMPSIMYIO U TIOATOMY
HEXHBIC MMUIIEBHIE TTPOYKTHI MOTYT OBITh COMXKEHBI HAa ATUX YPOBHSX.

- Kak mpaBuiio, mpu UCOJIb30BaHUH 2 U 4 YPOBEHS CHU3Y, pa3MeniainTe Ha 2
YPOBHE MPOIYKTHI, KOTOPBIE TPEOYIOT Oobiero Temia. Hampumep, npu
MIPUTOTOBJIEHUH MSICHOTO ’KapPKOTO BMECTE C APYIrOM MUIIEH, IOMECTUTE MSACO HA
2-11 ypOBEHb OT JIHA U 00Jiee «WIETKYI0» MUY Ha 4-blil ypOBEHb CHU3Y.



- [Ipy mpUroTOBICHUN TTPOAYKTOB, KOTOPBIM TPEOYIOTCS pa3IndHOE BPEMS U
TEMIIEpaTypa, yCTAHOBUTH, YCTAHOBUTE CPEIHIOI0 HEOOXOIUMYIO TeMIIepaTypy,
noMecTuTe 6oJiee JeMKATHBIN MPOIYKT Ha 4-M YPOBHE CHU3Y W BBITAIIUTE €r0
paHbIIe U3 TyXOBKH.

- Mcnionp3yiiTe NpOTHBEHb HA HUKHEM YPOBHE U CETKY Ha BEPXHEM ;

Gatirea pe mai mult de o tava

Daca gatiti utilizind citeva tave, utilizati modul "coacere " sau modul "multi ",
deoarece doar in aceste moduri mincarea pot fi preparatd in mai multe tave.

Cand gatiti produse delicate 1n mai mult de o tigaie, folositi modul de " coacere" ,
care va permite sa gatiti pe 3 nivele 1n acelasi timp ( a 3- 1 si 5 din partea de jos) .
Cateva exemple sunt incluse in tabelul "sfaturi practice de gatit".

In prepararea altor alimente pe mai multe rafturi, modul de utilizare e "multi
mode", avand in vedere urmatoare:

« Cuptorul este echipat cu 5 nivele. In timpul de pregitire cu ajutorul unui
ventilator, sa foloseasca doua din cele trei niveluri centrale ; cele din sus si cele din
jos primi aerul cald direct si alimente delicate pot fi arse la aceste niveluri.

» Cind folositi nivele 2 si 4 de mai jos, asezati la nivelul 2 produse, care necesita
mai multa caldura. De exemplu, atunci cand gatiti fripturi, impreuna cu alte
alimente, asezati carne pe nivelul 2 din partea de jos si un aliment mai delicat pe al
patrulea nivel mai jos .

 Cand gatiti alimente care necesitad diferite de timp si de temperaturd, setati
temperatura medie necesara, asezati alimentele mai delicate la nivelul a 4 din
partea de jos si trageti-1 afard din cuptor inainte.

» Utilizati o tava la nivelul inferior si o grild in partea de sus;

HUcnoab3oBanue pe:xkuma ""0bICTPOE NPUTOTOBJICHHE"

OYHKIIMOHAIBHO, OBICTPO Y MPAKTUYHO ISl TEX, KTO UCHOJIb3YET MPEABAPUTEIIBHO
yIaKOBaHHbIE IPOAYKTHI (TaKHe KaK, HApUMEP: 3aMOPOKEHHOTO WIIH 3apaHee
MIPUTOTOBJICHHYIO MHUIILY) BMECTE C Ipyroi nuiieil. Bl HaligeTe nojie3Hble COBETHI
B Tabymuie «[Ipaktnueckue Kynunapasie CoBETh».

Folosind regimul "pregatirea rapida”

Functional, rapid si practic pentru cei care folosesc produse preambalate (cum ar fi,
de exemplu, produse alimentare congelate sau pre-fierte), impreuna cu alte
alimente. Veti gasi sfaturi utile in tabelul "Sfaturi practice de gatit."

HUcnoab3oBanue pexxuma «I'puiaby»

Regimul “Gril”

9710 MHOTOGYHKIIMOHATBHBINA TyXO0BOH MMIKad MpeasiaracT BaM 2 pa3jimyHbIX
peskuMax rpuis.



Ucnons3yiite pesxknm "rpuib" [ | pasmemas ey moj HeHTpoM rputs (Ha 3-M
Wi 4-M ypOBHE), IOTOMY YTO TOJBKO HEHTPAJIbHASI YaCTh BEPXHETO
HarpeBaTesIbHOTO AJIEMEHTA BKIIIOUEHA.

Wcnonp3yiiTe HIOKHUH YpoBeHb (1-1 CHU3Y) 1T pa3MelIeHHS POTHBEHS, 4TOOBI
Tyza coopasics Jar000i coyc U / WM KUP U AJIs TPEIOTBPALICHHS MTaJaHus Kareib
Ha JHO OyXOBKH. [Ipy MCnosib30BaHUM 3TOrO pexuMa, Mbl peKkoMeHayeM Bam
YCTAaHOBUTH TEPMOCTAT Ha CaMyI0 BBICOKYIO TeMIeparypy. Tem He MeHee, 3TO He
3HAUYUT, Bbl HE MOXETE UCIOJIb30BaTh 00JIee HU3KUE TEMIIEPATYyPHI.

PexxuM "'rpuib ¢ kouBekuuei'' B, sBiseTcs upe3BbIYAHO TTOJE3HBIM IS
OBICTPOI 3aKapKH MPOAYKTHI, TAK KaK pacrpe/ieiieHUe Teria MO03BOJISET He
TOJIbKOJIOBECTH MTOBEPXHOCTH JJO KOPUYHEBON KOPKH, HO U TPUTOTOBUTH HUKHIOIO
4acTh.

Kpome Toro, oH Takxe MOKET ObITh HCIIOJIb30BaH ISl 00KapUBaHUS IPOIYKTOB B
KOHLIE ITpoliecca BapKHu.

[Ipu UCIOB30BaHUM ITOTO PEKUMA, TOMECTUTE CETKY HA 2-M WIH 3-M YPOBHE
JyXOBKH CHHM3Y (CM. TaOJIMIly IPUTOTOBIICHHUSI ), @ IPOTUBEHB HA 1-bIil YpOBEHBD,
YTOOBI MPEJOTBPATUTH CTUKAHUE KHPA HAJTHO TyXOBKH.

[Ipu UCTIOJIB30BaHUM 3TOTO PEKHUMA, MBI COBETYEM BaM YCTaHOBUTH TEPMOCTAT 10
200 °C, Tak Kak 3T0 camblif 3 PEeKTUBHBINA CITOCOO UCIIOIH30BATH TPUJIS, KOTOPBIH
OCHOBAH Ha HCIOJIb30BAHUU UHPPAKPACHBIX JTydyei. OqHaKo, 3TO HE O3HAYAET, YTO
Bbl HE MOKETE UCMOJIb30BaTh 00Jiee HU3KHE TEMIIEPATYPHI.

Acest cuptor multifunctional ofera doua moduri de gril diferite .

Cind utilizati "Gril"" 0, introduceti alemente sub centru gratarului (la nivel 3 sau
4), pentru ca numai partea centrald a elementului de incalzire de sus este pornit .
Utilizati nivelul de jos ( 1 jos ) pentru a se stringe orice sos si / sau grasimi si
pentru a preveni picaturi de cadere la fundul cuptorului. Atunci cand se utilizeaza
acest mod, va recomandam sa setati termostatul la temperatura cea mai ridicatd. Cu
toate acestea, acest lucru nu inseamna ca nu se poate folositi la temperaturi mai
mica.

"Grill cu convectie' E | este extrem de util pentru alimente care trebue sa fie
prajit repede. Distributie a caldurii permite suprafatd nu numai sa facd o crusta,
dar, de asemenea, sa se pregateasca in partea de jos.

Poate fi de asemenea utilizat pentru a praji produse la sfarsitul gatitului.

La utilizarea acestui mod , se pune o grila pe nivelul al doile sau treilea din partea
de jos a cuptorului ( vezi tabelul de gatit ), si tava la primul nivel, pentru a preveni
caderea grasimei lu fundul cuptorului.

Atunci cand se utilizeaza acest mod , va recomandam sa setati termostatul la 200
°C , deoarece este cel mai eficient mod de a folosi gril, care se bazeaza pe utilizarea



de raze infrarosii. Cu toate acestea , acest lucru nu inseamna ca nu puteti utiliza
temperaturi mai scazute.

B cBf3H ¢ BbIlE PeeYHCIEHHBIM, JyYlIHe Pe3yJbTAaThl IPH HCIOJIb30BAHUH
peKuMa rPUJIb MOJIYYAI0TCS MyTeM pa3MelleHusl PelleTKH Ha HIOKHUX
CTOiKaxX (CM. TA0JIMIY MPUTOTOBJIEHHS ), 4, IJISI TOT0, YTOOBI NPETOTBPATUTH
najeHHe JKUPa Ha JIHO JYXOBKH, pacnoJiaraiire npoTuBeHb Ha MepPBbIii
YPOBEHb.

in legituri cu toati acesta, rezultate mai bune sunt atunci cind se utilizeazi
gratarului si barele sunt plasate pe raftul inferior (preparare vezi tabelul), si
pentru a preveni ciaderea grasimii la fundul cuptorului, puneti tava pe primul
nivel.

Bbineuka

[Ipu BeINIEUKE KAaHAUTEPCKUN U3ICIINM, BCET/Ia KIAAUTE UX B IPEABAPUTEIHLHO
Pa3orpeTyro TyXOBKY. Y OeAUTECh, UTO BbI IOXK/IATUCH, TTOKA TIe4b HE OyIeT
TIIATENIbHO pa3orpera (korna uHaukaTop cBera "E" Beikmountcs). He oTkphiBaiiTe
JIBEPILY TyXOBKHU BO BPEMsI BBITNICUKH, YTOOBI IPEIOTBPATUTH MaJCHUS TOPTA.
Coacere

Atunci cand coaceti produse de patiserie, asezati-1 intotdeauna in cuptorul
preincalzit. Asigurati-va ca ati asteptat pana cand cuptorul a fost bine incalzit
(atunci cand indicatorul "E" se va stinge). Nu deschideti usa cuptorului in timpul
coacerii pentru a preveni caderea tortului.

Pexum Innna
JIns ToCTHXKEHMSI HAMJTY4IlNX Pe3yIbTaTOB IPU MIPUTOTOBICHUY TTHUIILIBI,

ncros30Bath Pexcim "Pizza” &

- Pazorpeiite 1yxoBKy B TeueHue He MmeHee 10 MUHyT;

- Mcnoib3yiTe JIETKUKA AJIFOMUHUEBBIN ITPOTUBEHD [T MULLBI, IOMECTUB €T0 Ha
pelieTke, KoTopas uAeT B KoMiuiekTe. Ecnu ucnosab3yercss 0ObIKHOBEHHbBIN
MIPOTUBEHb, TO ATO YBEJIUYUT BPEMS PUTOTOBJICHUS, 3aTPYAHUT MTPOLECC
MOJYYECHUS XPYCTAIIEH KOPOUKH;

- He oTkpsriBaiiTe ABEpIY JyXOBKH YaCTO B TO BPEMs KaK ITUIIA TOTOBUTCS;

- B ciydae BeINEUKy MUIITBI ¢ OOMIIEHON HAYMHKOM (TPU U3 YETHIPEX ), MBI
pEeKOMEeHIyeM BaM JI00aBUThH ChIp MoLiapeilia B CEpeArHE mpoliecca
IIPUTOTOBJICHUS.

- IIpy npUroTOBIEHNH MUIIIBI HA IBYX CTOMKAX, UCHOJIB3YUTE 2 U 4 ypOBEHB C
temneparypoit 220 °C 1 moMecTuTe NULIy B JyXOBKY IOCIE TOTO, Kak Bbl ee
pasorpeere B TeueHHE Mo KpaitHel mepe 10 MUHYT.



Regim “pizza”

Pentru cele mai bune rezultate atunci cand gatiti pizza, folositi modul "Pizza"

* Preincalziti cuptorul pentru cel putin 10 minute;

* Folositi o tigaie din aluminiu pentru pizza, plasandu-I pe raft, care vine in
complect. Daca utilizati o tava obisnuita, aceasta va creste timpul de preparare, si 0
sa face greu pentru a obtine o crusta crocata,

* Nu deschideti usa cuptorului frecvent in timp ce pizza se fierte ;

« In cazul in care pizza are o multime de topping-uri ( trei din patru ) , v
recomandam sa addugati branza mozzarella in mijlocul procesului de gitire.

» Cand gatiti pizza pe doui rafturi, utilizati nivele 2 si 4, cu temperatura de 220 °C
si pune pizza in cuptor dupa ce ea e incalzita pentru cel putin 10 minute.

IIpuroroBienne poiObI U Msica

[Ipu npuroToBiieHUH OEIOTO Msica, MITULIBI U PHIOBI, UCTIONB3YUTE TEMIIEPATYPhI OT
180 °C mo 200 °C.

Jlj1s KpacHOTro Msica, KOTOpbIE JOJKHBI ObITh XOPOILIO MPOXKAPEHO CHAPYKU U
HEXHBIM U COYHBIM B BHYTPH, SIBJISIETCS XOPOIlIeH ujeeH, 4To0bl HayaTh
PUTOTOBJICHHE C BhICOKOM TemmepaTypsl (200 °C -220 °C) B TeueHrne KOPOTKOTO
BPEMEHHU, a 3aTE€M [TOHU3bTE TEMIIEPATYpPy.

B o01em, ueM Oosbliie )kapkoe, TeM HUXKE yCTaHOBKa TeMiieparypsl. [lonoxute
MSICO B IIEHTPE PEUIETKU U TOMECTUTH MPOTUBEHD MO HUM, YTOOBI Ty/1a CTUKAII
KUP.

YbenuTech B TOM, UTO C€TKA BCTABISETCS TaK, YTO OH HAXOJUTCS B IICHTPE MEYH.
Ecnu Be1 xoTenu Ob1 yBeIMUUTH KOJIHMUECTBO TEIJIa CHU3Y, UCIIONb3yHTE HUKHHIE
YPOBHH.

Gatirea pestei si carnei.

Cand gatiti carne alba, carne de pasare si peste, temperatura recomondata e de la
180 °C pana la 200 °C .

Pentru carnea rosie, care trebui sa fie bine facuta la exterior si find si moale in
interior, este o idee buna pentru a incepe gatirea la temperaturi ridicate ( 200 °C -
220 °C), pentru o perioada scurta, iar apoi a reduce temperatura .

In general, mai mare friptura, mai mici setarea temperaturii. Pune carnea in centrul
raftului si puneti o tava sub ea pentru a stringe grasime.

Asigurati-va ca plasati alimentele in centrul cuptorului. Daca doriti sa cresteti
cantitatea de cdldura din partea de jos, folositi nivelurile inferioare.



PesxxuMel [Mpoxyxtei/Alimente Bec | Pacnono | IIpenBap | Temme | Bpem
/Regime (Kr) | KeHHE | UTEIbHBI | paTyp s
/Gr | peuretku | i HarpeB | a/Tem | npuro
euta | /Pozitiaa | (mun)/Pr | peratu | ToBmue
te | raftului | eincalzir ra | mus/T
(kg) ea (min) impul
pregat
irii
KoHBeKums Vrka/ Giste 1 3 15 200 65-75
/Convectie JKapkoe u3 TensaTuHb! 1w/ 1 3 15 200 70-75
[ Friptura de vitel sau de vita
ToBsLIUHBI 1 3 15 200 70-80
*apkoe u3 cBuHuHBY fripturad de
porc
[Teuenne (necoynoro tecra)/ - 3 15 180 15-20
Biscuiti (aluat)
IMuporwu/placinte 1 3 15 180 30-35
Mynetunp | Iurmua (Ha 2 yposusix)/ Pizza 1 2-4 15 220 15-20
HUTOTOBJIEH (pe 2 nivele)
ue/ Multi Jlazanbsi/lasagna 1 3 10 200 30-35
Mode Sruenox/carne de miel 1 2 10 180 50-60
@ Kapenas kypuna + 1 2-4 10 180 60-75
kaptodens/Friptura de pui +
cartofi
Cxymbpwusi/macrou 1 2 10 180 30-35
Kexkc ¢ mzromom/tort cu prune 1 2 10 170 40-50
Kpewm kiny0b1 (Ha 2 ypoBHsix)/ 0,5 2-4 10 190 20-25
Bufe crema (pe 2 nivele)
[Meuyenne (Ha 2 ypoBHsX)/ 0,5 2-4 10 180 10-15
Biscuiti (pe 2 nivele)
bucksuTHbIH TOPT (Ha 1 0,5 2 10 170 15-20
yposae)/ Cozonac (1 nivel)
bucksuTHBIH TOPT (HA 2 1 2-4 10 170 20-25
yposusix)/ Cozonac (2 nivel)
[MukanTHBIE THPOKKH/ placinte 1,5 3 15 200 25-30
cu cimbru
Bepxuwii BpayHuHr npoykros/ proces - 3-4 15 220 -
HarpeBaTenn pentru a face o crusta
bHBIN
snemeHT/
Elementul
de incalzire
din sus
=
Pasmoposk | Bce 3amoposkeHHBIE TTPOTYKTHI/
a/ Toate alimentele congelate
dezghetare
5]
r |":| @ue Tpecku/ fileuri de cod 1 4 5 Max 10
pHib Osom rpuns/ legume la gratar | 1 Y, 5 Max 10-15
Tenarunal/ vitel 1 4 5 Max 15-20
Kotnersl/ Cotlete 1 4 5 Max 15-20
T'amOyprepsi/ hamburgeri 1 4 5 Max 7-10
TocTtsl/ toste - 4 5 Max 2-3




C Bepresnom (onuuonansHo)/
Cu un bat (optional)

Tenstuna na Beprene/ Vitel pe 15 - 5 Max 80-90
scuipat
Kypwuna Ha Beprene/ Pui pe 1,0 - 5 Max 70-80
scuipat
bapanuna Ha Beprene/ Miel pe 1,5 - 5 Max 70-80
scuipat
I'puis ¢ Kypuna-rpuis/ Pui la gritar 15 3 5 200 55-60
koekuuel | C BeprejoM (ONuHOHAIBLHO)/
/Gril cu Cu un bat (optional)
convectie | Tensruna Ha Beprene/ Vitel pe 1,5 - 5 200 70-80
scuipat
Kypuua Ha Beprene/ Pui pe 2,0 - 5 200 70-80
scuipat
Kypwunsie (Ha koce) + 15 - 5 200 70-75
KapTodens
(>xapensie)/ pui (pe scuipat) +
cartofi
(prajita)
bapanuna Ha Beprene/ Miel pe 15 2,0 5 200 70-80
scuipat
Beimeuka/ [uporu/placinte 0,5 3 15 180 20-30
Coacere ®pykTOBBEIE THPOKHBIE! tOrturi 1 2/3 15 180 40-45
de fructe
Kexc/ tort 0,7 3 15 180 40-50
buckeur/cozunac 05 3 15 160 25-30
dapupoBanHbie 6JHHBI (Ha 2 1,2 2-4 15 200 30-35
pemrerku)/ Clatite umplute (2
rafturi)
[Mupoxusbie (Ha 2 0,7 2-4 15 180 20-25
pemerku)/torturi (2 rafturi)
[Teuenne (Ha 2 0,7 1-3-5 15 180 20-25
petrerku)/biscuiti (2 rafturi)
bese (na 3 perrerku)/bezea (3 0,5 1-3-5 15 90 180
rafturi)
BricTpoe 3amMoposkeHHbIe MPOAYKThI/
MPUTOTOBI Produse congelate
eHue/ ITuna/Pizza 0,3 2 - 250 12
Regim IMTupor u3 nykkunu u kpeseroxk/ | 0,4 2 - 200 20
rapid placinta din zukini si creveti
[Mupor u3 mmunara/placintadin | 0,5 2 - 220 30-35
spanac
Jlazanbs/lasagna 0,5 2 - 200 35
IIpeaBapurebHO
NMPUTOTOBJIEHHAs efa/
Alimente semipreparate
Kypunsbie kpputbimiku/ aripioare | 0,4 2 - 200 20-25
de pui
Cexne npoaykrsi/alemente
proaspete
[evenne (ecouHOTO 0,3 2 - 200 15-18
tecta)/biscuiti (aluat)
Kexkc/torte 0,6 2 - 180 45
IMura/ IMumma/ pizza 0,5 3 15 220 15-20
Pizza JKapkoe 13 TensTHHBI WIH 1 2 10 220 25-30

roBsiusbl/ Fripturd de vitel sau




2

de vita
Kypura/pui 1 2/3 10 180 60-70

b

Ipumeyanue: BpeMs MpUTOTOBICHUS SBISCTCS MPUOIU3UTEITHHBIMUA U MOKET
BapbUPOBATHCS B 3aBUCUMOCTH OT JIMYHOTO BKyca. [Ipu mpuroToBieHnn ¢
UCTIOJIb30BaHUEM TPIIIS WJTH TPHIIS C KOHBEKIIMEH, BCETIa UCIIONB3yHTe
IPOTUBEHB, pa3MEIEHBIN Ha 1-M YPOBHE TyXOBKU CHU3Y.

Nota: timpul de gatit este aproximativ si poate varia de la gustul personal. Atunci
cand gatiti folosind gratar sau grill cu convectie, folositi intotdeauna tava pe
nivelul 1 de partea de jos a cuptorului.

HPEAYHPEXIEHUSA
OTu npenynpexaeHus NpyuBeaeHsbl i Bameil 0ezonacHocTu. [loxanyiicta,
BHHUMATEJIBHO IPOYTUTE UX NIEPE] YCTAHOBKOM M HAYAJIOM MCIOJIb30BaHUS
YCTPOMCTBA:
- JTO yCTPOUCTBO pa3pabOTaHO, YTOOBI UCIIOIB30BATHCS B3POCIBIMH.
Henb3s pazpemaTs AETSIM UTPaTh C YCTPOMCTBOM M BMEIIMBATHCS B CPEACTBA
YIPABJICHHUS.
- JItoOb1e paboThI 110 YCTAHOBKE, PEMOHTY, CEPBUCHOMY OOCITYKUBaHUIO
JOJIKHBI IPOBOIUTHCS KBATM(DUIIMPOBAHHBIMU CIEIIUATHCTAMH.
- OnacHO U3MEHSATH CIEUU(PUKALIMIO UM BUJOU3MEHATh YCTPOUCTBO.
[IpoaBen He HECET OTBETCTBEHHOCTH 33 BUJJOM3MEHEHHOE YCTPOMCTBO.
- IImuThl MOTYT OBITH OUYE€HBb TOPSTYUMHU BO BPEMSI X MCIIOJIb30BAHUS U
COXPaHSATh BBICOKYIO TEMIIEPATYPY B TE€UEHUE JUINTEIBHOTO IEPHOJA
BPEMEHH I10CJI€ UCTIOIb30BaHUs. J{eTH NOKHBI OBITh MTOJI KOHTPOJIEM BO BPEMsI
UCITOJIb30BAHUS yCTPOMCTBA. 3aMPENIEHO PUKACATHCS K
IIOBEPXHOCTSIM BO BPEMSI UCITOJIB30BAHUS UM TIOKA YCTPOMCTBO HE
OXJIQJIUTCS MOCTIE UCTIOJB30BaHus. Y OeIUTECh, YTO BCE PYUKH
yopasJieHHs Haxoaarcs B monokeHnu «OFF», koraa ycTpoicTBo He
UCIIOJIb3YETCH.
- J171s1 TUTHEHBI U U3 COO0paKeHU 0€30MaCHOCTH YCTPOMCTBO JOJIKHO OBITh
YUCTHIM. JKUPOBOI HAJIET M OCTATKYU MUIIM MOTYT IIPUBECTHU K MOXKapy.
YerpoiicTBoO pazpaboTaHo AJi MPUTOTOBJICHUS MUILIU U HE TOJKHO
UCITIOJIb30BAThCS B IPYTUX LIEIISX.
- I3roToBUTENH HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a JIIO0BIE OBPEXKACHHUS, TOTyYCHHBIE
YCTPOMCTBOM IIPU UCIIOJIB30BAHUH HE 110 HA3HAYEHUIO.
- Hukorna ne o6opaunBaiiTe 4acTv JyXOBKH aTFOMUHUEBOM (POJIBIOMA.
- [Ipexne yeM HaYMHATh YUCTUTh TyXOBKY YO€IUTECh, UTO OHA BBIKJIIOUEHA
U OTKJIFOYEHA OT MUTaHUs (PO3ETKHU), TaiTe eif OCTHIHYTh.
- Hu mpu kakux 0OCTOSTENHCTBAX HE PEMOHTHPYHTE YCTPOMCTBO
CaMOCTOATENbHO. PEMOHT, BBITTOJIHEHHBIN HE CIIEIUATUCTAMH, MOYKET
MPUBECTHU K MOBPEXKICHUIM WK 00Jiee Cephe3HBIM COOSIM B paboTe
YCTPOMCTBA.
- He mpukacaiiTechb K yCTPOMCTBY BJIQKHBIMH YaCTSIMU T€JIA, ITO MOKET




MPUBECTH K yAAPY DIEKTPUUECKUM TOKOM.

- He ucnonp3yiite nummdyrome MOIIINE CPEACTBA U METAITUYECKHE

CKpEOKH JUIsl OYMCTKU CTEKJIa JyXOBKH, 3TO MOKET MOIapanarhb

MOBEPXHOCTH ¥ HAHECTH HETOINPABUMBIHN yIIepO CTEKITY.

- He uicionp3yiiTe MIHYp MUTaHUS C aIaTEPOM WIH YAJIMHUTEIEM, 3TO

MO>KET IMPUBECTH K MOXKapy.

- Ecnin kabenb MOBpEK/IeH, TO OH JIOJDKECH OBITh 3aMEHEH Ha HOBBINA Kabelb

tuna HOSVV-F unu HOSV2V2-F kBanuduupoBaHHBIM 31EKTPUKOM.
[Tonepednoe ceueHne UCTIOIB3YEMOTO Kalems TOHKHO OBITh MUHUMYM

1,5 mm2.

- DNEeKTPONHUTAHNE JOKHO OBITh TOJDKHBIM 00pa3oM 3a3eMJICHO U

ITOAKJIIOUYEHO B po3eTKy He MeHee 250 BoisbT u 20 amrep.

- [Tanenm KyXOHHOTO TapHUTYpPA PSIIOM C AYXOBBIM MKahOM JOHKHBI OBITH
W3TOTOBJICHBI U3 TEPMOCTOMKOrO Marepuania. ¥ 0euTeCh, UTo K€, KOTOPhIM
CKJICEHBI (paHEPHbIC TTAHEIHN, MOXKET BBIIEPKUBATH

temriepatypy 120°C. [InacTukoBbie TaHEe N WK KiieH (haHepHBIX MaHeNeld MOTYT
HE BbIJIEPKATh BHICOKOM TeMIIepaTyphbl U Ha4aTh

aBuTheA U gedopmupoBatbes. [locne Toro, kak mkad Oyner

YCTaHOBJICH, HEOOXOAMMO U30JUPOBATH IJEKTPUUECKUE YACTH IKada.

- Bece kpernnenust J0DKHBI OBITh MPUBUHYEHBI HA MECTAaX TaK, YTOOBI X
HEBO3MOIKHO OBLIO BBITAIMTH 0€3 CIIeIIHAIbHBIX HHCTPYMEHTOB.

- CHUMHTE 3a/IHIOIO NTaHEIb KYXOHHOTO mKada /1 o0ecreyeHus

HOPMAJIbHOM IUPKYJISIIAA BO3/yXa BOKPYT TYXOBKHU. 3a30p C 3aJHEN CTOPOHBI
JyXOBKH JIOJKEH OBITh HE MEHEE 45 MM.

IMPORTANT

Aceste elemente sunt pentru securitate, va rugam le cititi cu atentie inainte de
instalarea si inainte de utilizarea cuptorului.

* Acest produs este conceput pentru a fi utilizat de catre adulti. Nu lasati copiii sa
se joace cu aparatul.

* Orice lucru de instalarea, repararea, intretinerea trebuie sa fie efectuate de
personal calificat.

* Este periculos sa modifice cuptorull. Vanzatorul nu este responsabil pentru
modificarea personala a dispozitivului.

* Cuptorului poate deveni fierbinte in timpul utilizarii si sa pastreze, de asemenea,
cald pentru o perioada lungd de timp, dupa utilizare. Copiii trebuie supravegheati
in timp ce utilizati aparatul. Este interzis sa atingeti suprafata in timpul utilizarii si
pana cand aparatul e racit dupa utilizare.

* Asigurati-va ca toate butoanele de control sunt in pozitia "OFF", atunci cand nu
este 1n uz.

* Din motive de igiena si de siguranta, aparatul trebuie sa fie curat. Grasime si
resturile alimentare poate provoca un incendiu.

* Aparatul este conceput pentru gatit si nu ar trebui sa fie utilizate in alte scopuri.
Producatorul nu este responsabil pentru orice daune care rezulta din utilizarea
cuptorului pentru alte scopuri.

* Nu infasurati parte a cuptorului cu folie de aluminiu.



* Cuptorul trebuie curatat doar cu sapun si apa (vezi instructiunile de curatarea
cuptorului)

* Tnainte de a incepe si curdtati cuptorul, asigurati-va ci este opritd si deconectati
de la priza. Doar lasa cuptorul si se raceasca.

* In nici un caz nu trebuie si vi reparati singuri aparatul. Reparatii efectuate de
catre non-specialisti, poate duce la leziuni mai grave sau defectiuni.

* Nu atingeti aparatul cu parti umede ale corpului, aceasta poate duce la soc
electric.

* Nu folositi detergenti abrazivi sau raclete de metal pentru a curata sticla
cuptorului, puteti zgariti suprafata si daunati sticla.

* Nu folositi un cablu de alimentare, cu un cablu adaptor sau extensie, se poate
provoca un incendiu.

* {n cazul in care cablul este deteriorat, acesta trebuie si fie inlocuit cu un nou
cablu cu tip HO5VV-F sau HO5V2V2-F de catre un electrician calificat.
Sectiunea transversala a cablului folosit trebuie sa fie un minim de 1.5mm2.

* Sursa de alimentare trebuie sa fie motivata in mod corespunzator si conectat
la o priza electrica, nu mai putin de 250 de volti si de 20 de amperi.

* Suprafata de gatit din jurul cuptorului, trebuie sa fie construita din materiale care
rezistad la temperaturi ridicate. Asigurati-va ca piesele lipite de placaj poate suporta
cel putin 120 C. Piesele din plastic sau lipite, care nu pot suporta temperaturi astfel
se poate topi s1 deforma cuptor. Odata ce dispozitivul este construit, partile
electrice trebuie sa fie complet izolat.

* La instalarea spate cuptorul trebuie sa fie un spatiu clar, cel putin, 45mm.

YcranoBka/Instalare

Tonbko KBaTM(UIIMPOBAHHBIN CIIEIIMAIMCT B COOTBETCTBUU C HHCTPYKIIUSIMH,
MPUBEJACHHBIMH HIKE MOXKET YCTAHOBUTD JAHHBIN TyXOBOH TIKad.
[TpousBoaNTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 32 HEMPABUIHLHYIO YCTAaHOBKY,
KOTOpasi MOXKET HAHECTH BPEJI JTUIaM U )KMBOTHBIM, a TaK K€ TTOBPEIUTD
UMYIIIECTBO.

Doar o persoana calificatd in conformitate cu instructiunile de mai jos poate instala

acest cuptor. Producatorul nu este responsabil pentru instalare necorespunzatoare,
care pot afecta oameni si animale, precum si pagube materiale.

BaskHo: ycTpoiCTBO TOKHO OBITH BBIKIIFOUEHO U3 po3eTku Bo BpeMs JIKOBbIX
TEXHUYECKHUX padoT;

Bo3ayxoBo1 JOMKHBI UMETh PACTOSTHUE JIJTSI BEHTHJISIIAH.

Important:

Aparatul trebuie sa fie deconectat de la priza in timpul lucrarilor tehnice;
Conducta trebuie sa aiba 0 distanta libira pentru ventilatie.



YcranoBka BerpanBaeMoro 1yxoBoro mkadga

B 1iensax odecrnievueHus mpaBUIIbHOM pabOThI TyXOBOTO IKada, MECTO B KyXOHHON
TIOJIKE JIOJKHO OBITh COOTBETCBEHHBIX pa3MepoB. Ha prcyHKe HUKE TPUBEICHBI
pa3Mephbl BbIpe3a Jis YCTAHOBKH B MeOEIIb.

Instalarea cuptorului

Pentru a asigura buna functionare a cuptorului, loc intr-un raft de bucatarie trebuie
sa aiba dimensiuni corespunzatori. Figura de mai jos prezinta dimensiunile de
decupaj pentru instalare in mobilier.

Vi,

Ve,

IIpumevanue: YCTaHOBKA B COOTBETCTBUHM C MOKETAHUEM ITOKYNIATEIIS.

B nensix odecrnieveHus HauiexKaieil BeHTUIISINAY, 3a/IHsIs TTAaHe b U3 mKada
JOJDKHA OBITh yJaJieHa. Y CTAHOBUTE JIyXOBKY TaK, YTOOBI OHA ONUpPAiaCh Ha JIBE
HOJIOCHI JiepeBa. Ecim neus onupaercss Ha TOCTOSTHHOW POBHYIO MTOBEPXHOCTD,
OTBEPCTHE JOJIKHO OBITH TI0 KpaiHeit mepe 450 % 560 mm.

Nota: Instalarea cuptorului e facut in conformitate cu dorintele cumparatorului.
Pentru a asigura o ventilatie adecvata, panoul din spate al dulapului trebuie sa fie
eliminat. Amplasati cuptorul, astfel incat sa se sprijine pe doua benzi de lemn.
Daca cuptorul este bazat pe o suprafata plana, gaura trebue sa fie cel putin 450 x

560 mm. - //:j_,/ -
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ITanenu cMEXHBIX H_IKa(i)OB JOJIDKHBI OBITh U3TOTOBJICHEI U3 TCpMOCTOfIKOFO

Marcpuaia. B HYaCTHOCTH, I]IKa(bBI C BHCIIIHUM (1)aC8,I[OM W3 III10Ha JOJKHBI OBITH



COOpaHbI C MOMOIIBIO KJIesl, KOTOPBIA MOXKET BBIIEPKUBATh Temmepatypsl 10 100
°C.

B cooTBeTcTBUU C IEHCTBYIOIMMH HOpMaMU O€30MMaCHOCTH, KOHTAKT C
AIIEKTPUYECKON YacTel JyXOBKHU HE JTOJKEH ObITh BO3MOXHBIM, KaK TOJIBKO OHA
ObLTa yCTaHOBJICHA.

Bce gactu, koTopbie o0ecneunBaroT 0€30MacHyI0 SKCILTyaTallrio mpuoopa,
JIOJKHBI OBITH CHSITHI TOJIBKO C MTOMOIIBI0 HHCTPYMEHTA.

JIJIs KperuIeHHsT TyXOBKY JI0 mKada, OTKPBITH ABEPh JYXOBKH U MPUKPEIHUTH €TO0,
BCTaBUB JICPEBSHHbBIC BUHTHI 4 B 4 OTBEPCTHS, PACIIOIOKCHHBIE 110 TICPUMETPY
pambl.

Panouri de dulapuri adiacente trebuie sa fie din material rezistent la caldura. In
special, dulapuri cu fatada exterioara trebue sa fie asamblate cu adeziv, care poate
rezista la temperaturi de pana la 100 °C .

In conformitate cu standardele actuale de siguranti, nu ar trebui si fie posibile
contacte cu partile electrice ale cuptorului, dupa ce a fost instalat.

Toate piesele care asigura functionarea in sigurantd a aparatului trebuie sa fie
eliminate doar cu un instrument.

Pentru fixarea cuptorul la cabinet, deschideti usa cuptorului si atasati -1 prin
introducerea a 4 suruburi de lemn in cele 4 gauri amplasate pe perimetrul cadrului.

3JIeKTpI/I‘leCKOC MOAKJJIIYCHUC

OTH neyn OCHAIICHBI TPEXITOJIIOCHBIM Kabenem IMUTaHuA, IPpCIHA3HAYCHHBIM J1JIs
AKCIUTyaTaIMy Ha epeMeHHOM Toke. [IpoBos s 3emusiHus mpubopa >KenTo-
3€JICHOI'O LIBCTA.

Conexiune electrica

Aceste cuptoare sunt echipate cu un cablu de alimentare cu trei poli destinat sa
lucreze in curent alternativ. Cablu de pamantare e galben-verde.

IMoakarouenue kadeysi B ceTb NMUTAHUS

YcTaHOBUTE CTaHAAPTU3UPOBAHHBIN Pa3beM, COOTBETCTBYIOLINN HATPY3KE,
yKazaHo B Tabnuuke. [Ipu mogkmoueHnn kabemnst HEMmoCPeICTBEHHO K CETH,
YCTAaHOBUTE BCEHAIPABJICHHBIN MOJISIPHBIN BBIKIIOYATEh C MUHIMAIBHBIM
pPacCTOSTHUEM MEXAY KOHTAKTaMH - 3 MM MEXKITy TPUOOPOM H CETHIO .
MHoT0()YHKIIMOHATBHBIN TOJSPHBIA BHIKIIIOYATEIb JOJIKHBI OBITh pACCYUTAH B
COOTBETCTBHHM C Harpy3KOH M JIOJDKHBI COOTBETCTBOBATH JACHCTBYIOIIIMM HOpMaM
(mpoBO 3a3eMJICHHS HE JOJKEH MPEPhIBATHCS aBTOMATHYCCKUM BBIKITIOUATEIIEM).
[Turaronuii kKabennb T0HKEH OBITh PACIIONOKEH TaK, YTOOBI OH HE JOCTHUTAI
TemriepaTypsl 6osee ueM Ha 50 °C GoJibIlie IO OTHOIICHUIO K KOMHATHOM
TeMITepaType, B JF0OOM MECTE I10 €T0 JJIHHE.

[lepen nmoakItOUYeHHEM YOEIUTECH, UTO :



- DnekTpuyeckast 0€30MacHOCTh JaHHOIO IPpUOOpa MOKET ObITh FrapaHTUPOBAHA
TOJIKO TOT/1a, KOT'/la IUIUTA IPAaBUIBHO U 3(()EKTUBHO 3a3EMIJICHBI , B
COOTBETCTBHH C IIpaBUJIaMHU 110 3J1eKTpoOe3onacHocTu. Beeraa mposepsiiite, yTo
3a3emiieHue ABJIseTCs 3()(PEKTUBHBIM; €CIIHM Y BaC €CTh KaKUe-JIMOO COMHEHUS
MO3BOHHUTE KBATH(DUIIMPOBAHHOMY CIIELUATHUCTY JIJISl TPOBEPKU CHCTEMBI.
[TpousBoauTeNh HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 32 YIIEpO, MPUUMHEHHBIH, €CIIH
nyxoBoH mikad He ObLT 3a3eMJICH.

- Ilepen noaxnroueHneM nIpubopa K EKTPOCETH , IPOBEPHTE , UTO TEXHUUECKUE
XapaKTEePUCTHKH , YKa3aHHbIC Ha TyXOBKe (Ha mprbope 1 / MK yIaKOBKE)
COOTBETCTBYIOT JIEKTPUUYECKUM MOKA3aTENSIM CETU BaIIEro JoMa.

- YOeaurech, 4TO 3JIEKTPUUECKAst MOIIIHOCTh CUCTEMBI U PO3ETKH OyeT
MOJIICPKUBATH MAKCUMATbHYIO MOIIIHOCTh U3/I€THS, KaK yKa3aHO B TaOIHUKE.
Ecnu y Bac ecTh kakue-n100 COMHEHHS , IO3BOHUTE B KBAIM(DUIIMPOBAHHBIM
CTICIIMATTUCTaM.

- Ecnm po3eTka u BHJIKa Ha JyXOBKE HE COBMECTUMBI, TOMEHSITE PO3ETKY Ha
HOJXOAIIYI0 MOJieNb. PaboTa 1oimkHa ObITh BBINIOJIHEHA KBATM(UIIMPOBAHHBIM
cneuuanucToM . [locnenHee, B 4aCTHOCTH, TaK)Ke JOJKHBI TApaHTUPOBATh, UYTO
NOTIEPEYHOE CEUEHHUE rHe3/1a Kabenel NoaXoAsT sl MOIITHOCTH, OTpedIseMoi
yCTpOUCTBOM. M crionp30BaHne MEPEXOAHUKOB, TPOMHUKOB HE PEKOMEHTYETCS.
Ecnu ux ncnonb30BaHre HE MOXKET OBITH MTPEIOTBPAIIECHO, HE 3a0yIbTe
UCIIOJIb30BaTh TOJIBKO OJIMH, KOTOPBI COOTBETCTBYET JIEHCTBYIOIINM HOPMaM
6e3omacHocTH. B 3TOM ciydae HUKOT/1a HE MPEBbIIIaliTe MaKCUMAaTbHO
JOTTYCTUMBIN TOK , YKa3aHHBIN Ha ananrtepe. Buika u po3eTka JOMKHBI ObITH
JIETKO AOCTYTIHBI.

Conexiunea cablului la reteaua de alimentare

Conectati fisa standardizatd corespunzatoare cu date inplaca de insotire . Atunci
cand cablul este conectat direct la retea , instalati un Intrerupator polar
omnidirectional cu un decalaj de contact minim - 3 mm intre aparat si retea.
Cablu Multifunctional intrerupator pol se calculeaza in conformitate cu sarcina si
trebuie fie corespunzator cu norme (de sarma la sol nu trebuie sa fie intrerupta de
catre intrerupatorul de circuit).

Cablul de alimentare trebuie sa fie dispusd astfel incat sa nu se ajunga
latemperatura mai mare de 50 °C mai raportate la temperatura camerei in orice
punct de-a lungul lungimii sale.

Inainte de conectare, asigurati-vi ci:

« Siguranta electricd a acestui aparat poate fi garantatd numai in cazul in care soba
intemeiatd in mod corect si eficient, in conformitate cu reglementarile privind
siguranta electrica. Verificati intotdeauna ca motivul este eficace; daca aveti vreun
dubiu, chemati un tehnician calificat pentru a verifica sistemul. Producatorul nu
este raspunzator pentru daune , in cazul in care cuptorul nu a fost inpomantata .



« Inainte de a conecta instrumentul la reteaua de alimentare, verificati daca
specificatiile indicate in cuptor ( pe dispozitiv si/ sau pe ambalaj ), corespund cu
performanta electricd a retelei de domiciliu.

* Asigurati-va ca sistemul de energie electrica si prizelor va sprijini puterea
maxima a aparatului, asa cum este indicat in tabel. Daca aveti vreun dubiu, chemati
un tehnician calificat .

* Daca stecherul si priza nu sunt compatibile pe cuptor , comuta priza pe modelul
potrivit. Lucrarea trebuie sa fie efectuata de catre un tehnician calificat . Acesta din
urma , 1n special , trebuie sa se asigure casectiunea transversala adecvata pentru
tensiunea curentului cablu consumata dedispozitiv . Folosirea adaptorelor nu este
recomandat . In cazul in care utilizarea lor nu poate fi evitata , asigurati-va ca
pentru a utiliza numai un cablu, care este in conformitate cu standardele actuale de
sigurantd. In acest caz, nu poate depasi curentul maxim specificat de pe adaptor .
Stecherul si priza trebuie sa fie usor accesibile.

BuyTtpennue pa3mepsl 1yxoBku/ Dimensiuni interioare ale cuptorului:
upunal latime 43.5cm

['nyounal/ Adancime 40 cm

Bricora/ inaltime 32cm

Brytpennnii O0wem myxoBku/ capacitate internd a cuptorului 56

Hanpspxenue u yactora uctounuka nutanus/ Tensiunea si frecventa de alimentare
Cu energie:

220-240V ~50/60Hz or 50Hz

= - X 2 Cl [

2100-2520W 2090-2520W 2100-2550W 2772-3420W 1660-2020W 2125-2560W 122014600 940-1110W 2370-2924W 45-55W

JlanHoe obopynoBanue orMedeHo Esponeiickoit Jupextusoii 2002/96/EC WEEE
(OTX0ABI PNEKTPUUECKOTO U DIEKTPOHHOTO 00opynoBanusi). Eciu Bei
1103a00TUTECH O MPAaBUIILHON YTUIIU3aLlMU POAYyKTa, Bbl momoskere
IPEeIOTBPATUTh MOTEHIIMAIIBHOE HETATUBHOE BIUSHUE HA OKPYKAIOUIYIO Cpely U
Ha 37I0pOBbE, KOTOPHIE MOTYT OBbITh BbI3BaHbl HECOOTBETCTBYIOLIUM BHIOPOCOM
JaHHOTO MpoAykTa. CUMBOJ Ha MPOIYKTE 03HAYAET, YTO OH HE MOXKET ObITh
BBIOPOILIEH CO BCEM JIOMAIIHUMU OTX0J1aMU. BMecTo 3TOro oH 10J1KeH ObITh
nepesiaH B MECTO MepepabOTKH IISKTPHIECCKON 1 AICKTPOHHON TeXHUKH. {75
nosydeHus 6osee aeTanbHON nHpopManmu 00 yTUIN3alMU JaHHOTO TIPOIYKTa,
oOpatuTech B MECTHBIN ouc epepaboTKy JOMaITHEW TEXHUKH WK B Maras3uH,
rae Bel nmpuoOpenu 1yXoBKy.

Cuptorul acest a fost mentionat de catre Directiva Europeana :
2002/96/CE DEEE ( Deseuri de echipamente electrice si electronice). ﬁ
Daca aveti grijd de eliminarea corecta a produsului , veti ajuta sa

preveniti influenta potentiala negativa asupra mediului si asupra sanatatii —~— E-—
, care pot fi cauzate de aruncii necorespunzatoare a acestui produs .



Simbolul de pe produs inseamna ca cuptorul nu poate fi aruncat cu toate deseurile
menajere . In schimb, cuptorul trebuie si fie predat in loc de reciclare materialei
electrice si electronice . Pentru mai multe informatii despre reciclarea acestui
produs , contactati biroul de reciclare aparatelor de uz casnici locale sau de la
magazinul de unde ati cumparat cuptorul .



